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3. PROGRAMA DE APRENDIZAJE.

PRIMER BLOQUE MODULAR: OBTEN-
CION HIGIENICA DE LA LECHE.

Unidades o canillas instruccionales:

1. La leche

2. Ordefio.

3. Condiciones higiénicas para el ordefio
4. Conservacidn de la leche

5. Enfermedades que afectan la produccion
de leche.

SEGUNDO BLOGUE MODULAR: MANEJO
DE LA LECHE.

Unigades o cartilas instruccionales

1. Caracteristicas lisicas Ge la leche.

2 Componenies de la leche

3. Acdez oe ia leche y delerminacion Oe
agufteracones

4. Microbiologia de ia keche

5. Mcroorgansmos ubles y penuchCales oe
ia leche

TERCER BLOGUE MODULAR: PROCESA-
MIENTO DE CULTIVOS.

Caritas o unidades instrucc:onales

1. Preparacion de leche para cultvo madre
2 Elaboracion de cultivo madre

3. Preparacion de la leche para cuitg indus-
trial

4 Preparacion de cultivo indusirial para
kumis y yogurt

CUARTO BLOQUE MODULAR: PROCESA-
MIENTO DE KUMIS ¥ YOGURT.
Cartillas o unidades instruccionales:

1. Preparacion de Kumis.
2. Preparacion de yogurt.

CERTIFICADD PARCIAL: PROCESADOR
DE KUMIS ¥ YOGURT.

QUINTO BLOQUE MODULAR: PROCESA-

MIENTO DE QUESOS BLANCOS.

Cartillas 0 umvdades instruccionales
1. Generahdades del queso

SEXTO BLOQUE: PROCESAMIENTO DE
QUESOS COCIDOS.

Cartillas o unidades instruccionales:

1. Preparacion de queso doblecrema.
2 Praparacion de queso pera.

3. Preparacion de queso mozaralia.

4. Preparacion de quesillo.

5 Preparacion de requesdn.

CERTIFICADO PARCIAL: PROCESADOR
DE QUESOS COCIDOS.
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SEPTIMO BLOQUE MODULAR: PROCE-
SAMIENTO DE QUESOS MADURADOS,

Cartillas o unidades instruccionales:
1. Preparacion de queso paipa.
2. Preparacion de queso lugano.

3. Preparacion de queso gouda.
4. Preparacion de gueso edam

CERTIFICADO PARCIAL: PROCESADOR
DE QUESOS MADURADOS.

OCTAVO BLOQUE MODULAR: PROCESA-

MIENTO DE MANTEQUILLA.
Cartillas o unidades instruccionales:

1. Prepdracion de |a grema.
2 Erqb-mmn de. Ia mamequnla

CERTIFICADO FﬁH!’.‘JiL FHDEESAD'DH
DE MANTEQUILLA

NOVENO: RECAPITULACION
Cartilla:

- Generalidades sobre la elaboracion

de deiivados lacteds

CEHITIFIC.IDO FINAL:
PROCESADOR ARTESANAL DE LECHES.
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Cada vez que usled lermine satistactoria-
mente el estudio de un blogue modular, ten-
dra una salida parcial de formacion profesio-
nal y recibird una certificacion con la cual
podra tomar & blogue modular siguiente.

Al finalizar el curso si logro el aprendizaje de
todos los blogues modulares tendra una sa-
lida ocupacional plena y recibira un certifi-
cado final que le permitird desempenarse

romo “PROCESADOR ARTESANAL DE LE-
CHES

Para llegar a la meta linal de su aprendizaje
usted debe cumplir el itinerario de iorrnamon
gue aparece antes,




4. UNIDADES O CARTILLAS DE
INSTRUCCION.

Se llaman unidades de instruccion a cada
una de las canilias que usted va a utiizar a
lo large del curso gue se dispane a realizar
y que seran el medio principal para lograr su
aprendizaje. Cada cartilla tiena las siguient
panes: .

Contenido

Es la lista de los temas que se desarrollaran
en cada cartilla

Presentacion

En ésta se da una idea general de lo que se
trata en la cartilla y su importancia.

Objetivos
Indican las actividades tedricas y practicas
que usted debe desempefar correctamente
con facilidad y confianza. Eslos deben lo-
grarse completamente para poder pasar al
esludio de la siguiente cartilla

Autoprueba de avance

Esta le permite medir sus conocimientos pre-
vios al estudio de cada unidad.

Desarrolio del tema

Se explican detalladamente las actividades
tedricas y praclicas gue se deben realizar
para lograr el objetivo de la carilia. Aqui se
da la informacién necesaria para el desarrollo
de esas aclividades. La informacion dada
debe ser estudiada deteridamente para com-
pletaria. Si hay alguna infarmacidn que no es
suficientemente clara, consdltela con sus ve-
£iNos 0 con personas que sepan de eslo, en
tltimo caso hable con su futor, instructor o
guia y con libros y revistas que lengan rela-
cidn con el lema. ;

Autoconiroles

Son una serie de preguntas que aparecen
después de cada tema, usied debe respon-
derlos sin la ayuda de nadie y comparar sus
respuestas cen las que aparecen al final de
la cartilla, si hay lemas que no son muy claros
porque falla en las respuestas, debe volver a
estudiar el lema confuso para resolver las du-
das. Si todas las respuestas son correclas
podré avanzar en el estudio de [a cartilla

Recapitulacian

Es una sintesis o resumen del lema lralado
en la cartilla, ésta le servira para reafirmar las
ideas mas importantes.

Autoevaluacion final

Este es un cuestionario con preguntas sobre
el tema estudiado, genaralmente, es el mismo
de la autoprueba de avance. Una vez ha res-
pondido usled debe comparar sus respues-
tas con las que hay en la carilla; si liene mas
de una respuesta equivocada le aconsejamos
repetir el estudio de la cartilla.

Trabajo escrito

Usled debe leer las insirucciones que apare-
cen en el trabajo escrito y desarroliario, sus
respuestas debe hacerlas en forma clara y
precisa en la hoja gue aparece en la cartilla.
En forma clara, significa con letra legible y
redaccion  entendible, concisa, en forma
breve pero completa y exacta

A la hoja de respuestas debe anexar otras
hojas, si las necesita. Ademas de las respues-
las, exprese sus dudas y observaciones so-
bre el conlenido de la cartilla.

Envie el trabajo por cormeo o entréguelo per-
sonaimente. Asi mismo, recibira su trabajo
calificado y la siguiente carilla.
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Ewantos v evaluacon presencidies e

Algunas veces sera necesana su presencia '

en @ SENA (Centic Agropecuano ‘La Saba- &1(=2

na’), para que &l lulol 0 INsirucior haga de-

mostracones prachcas y Amisen para venh- gy e vl o
cat y evaluar su aprendurage. Bl SENA e aw- el s ¢
sard con antenondad as lechas en gue se = . LW

oebe presentar b T BV T
En las evaluaciones resenciaes que SeTan = aadand
ledncas y prachcas, usied comprobara unto o ey ey
COn su lutor, 5 I0gre-0 no &l abyetve propuesio . :
a estudiar & lema sguenie, 0 O0e o contano
epaca’ @ 1BMa ya vislo DOTOUE 20N 85 CoN- -
s
Exarnien hnal
Cuando haya aprobado e estudio de todos ) s
los blogues modulares, debe presentar un et LTI s
examen hnal presencial por el junip con o e e
Su lulor aoordaran @l 0la y la hora de presen- e 5. I Wi
lacaHn = g W v b W ¥
L P N O Vil el e e o YA
S aprueba sabisfacioriaments esie examen, ek, aoah  Atmarte S2 i Al suerey
oblendra el ceniicado que lo acredita como b et s o feuties g woeEUind
procesador arnesanal de leches. Wi g !
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5. EL TUTOR O INSTRUCTOR.

En &l SENA hay parsonas especializadas en
el procedimienio de leches, que & encarga-
ran de bnndar a usted el apoyo técnico y
pedagoQico que necesila para lograr su
aprendizae, a la vez, seran las personas que
naran la evaluation presencial cuando usied
termine & estudio de cada blogue modular

Si su curso no es presencial, sinG a distanca
ia persona a quen cebera responder se
flama TUTOR.

Ungs de ios tutores se encangard de comun-
carse permanentemente Con usted, para en-
wiarie el maternal, recibet y Cormeger sus raba-
05, responder a sus pregumas y evaluano
de manera presencial al final del curso.

NO OLVIDE QUE:

El esludio lo realiza usted por su cuenta, en sy
casa si 05 a distancia 0 en el aula de clase si
&s presencial, resolvera los autocontroles de
cada carlilla, los trabajpos escrilos y lareas gue
5 le ndiguen

Si hay guda en alguna de las orientaciones que
s& dan en las unidades de instruccidn, no antien-
de, o es confusa la ea, sobcile ayuda a su tulor
0 instrucior, & le ayudard a resohverias.

Cada ver que apruebe una tarea, recibird la
candla sigusente del blogue modulsr y & fa vez
las correcciones de! irabap enviado

Algunas veces el SENA, lamara para que se
preseénte @n la Unidad de Dervados Lacteos
para obsefvar algunas Operacines Que Son un
poco complajas y que reahzara el instrucior para
faciktar su aprendizaje.
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