4. Punlo de congelacion
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El punto de congelacion de la leche es extraordina-
riamente constanie; es inferior al del agua (0°C),
debido a las sustancias presenles en solucion y se
acepta como valor promedio: - 0,539C

Un aumento en el punto de congelacion, es decir,
aproximadamente a los 0°C es relacionado directa-
mente con agregaco de agua. ya que signiica una
dilucion de la concentracion de las sustancias que
se encueniran en solucion verdadera en la leche.

PONGA MUTHA ATENCION EN EL PUNTO DE
CONGELACION DE LA MUESTRA DE LECHE ANA-
LIZADA. PUEDE ESTAR ADULTERADA!
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Autocontrol No. 2

Complete los siguientes enunciados:

1

o

n

La densidad de |a leche se define como:

La densidad de la leche normal esta comprendida
enré¢ ————y ——grcc

El punto de ebullicién se define como:

Se llama punto de congelacion de la leche 3@ —

A usted le piden avenguar |a densidad real de una
- muestra de leche, cuya densidad leida es de

1,020 gr/cc a una temperalura de 20°C. ,Como lo
haria?

Compare sus respuestas con las de la pagina 25.
5i son correctas, avance en su estudio. Si por el
cantrario, fallé en algunas, repita de nueve hasta
que logre el aprendizaje.



Recapitulacion

Propiedades fisicas son las cualidades que presentan
las sustancias que afectan directa o ndvectamente a
NUBSIIOS Sentidos.

Las propiedades gue se observan drectamente,

coma: olot, color, sabor, lextura, opacidad, 56 0enomi-
nan caracleristicas organoiépticas.

La leche posee un color blanco amarillento y su inten-
sidad se debe al mayor 0 menor contenido de grasa,
caseina y colorantes.

El olor se aprecia en la leche recién ordenada y re-
cuerda el del alimento que se proporciona al -'sz

El sabor de la leche es duice, depende de la lactosa
o0 azucar de la leche.

La lache presenta una consistencia liguida, pegajosa
y ligeramente viscosa debido a la presencia de casel-
na, aztcar y sales minerales,

La leche es opaca debido a la presencia de caseina,
grasa y sales minerales disuellas en e

La densidad de la leche es & peso de un volumen
dado ge la misma a una lempératura determinada. La
densidad normal de a leche a 15C es de 1,028 -
1.033 gricc

Si la densidad se loma a una temperaiura diferente
hay que hacer ia comeccion necesana para oblener
el vaior real.

E! punto de ebullicitn de la leche es la temperatura a
la cual ésta hierve. Su valor es de 100, 17<C s nivel
del mar y de aproximadamente 92-C en la Sabana de

El punto de ion de la leche es la temperatura
a la cual ésla se solidifica. Su valor promedio es de:
- 0,538-C.
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Hoja de respuestas

AUTOCONTROL No. 1
Poseen las sustancias y alectan directa o indirecta-
mente a nuestros sentidos.
~ Se aprecian en lorma simpie y rapida con ayuda
de nuestros sentidos.

. Al mayor 0 menor conterndo de grasa, caseina y
carolenos.

Almentacion, traumatismos de la ubre, alteraciones
en el estado de salud de la vaca, sustancias exira-
fias del nw i * amblente.

La presencia de caseina, grasas y sales disueltas,
pues elias reflejan toda la uz

Autocontrol No 2

El pesa de un centimetro cubico de leche a una
temperatura dada

1,028 - 1,033 grice.

Temperatura a la cual hierve o se electia la ebulli-
cidn de una sustancia liquida.
Temperatura a la cual se solidifican los liguidos.

5 Dwes=1.025 gricc

T=20C.
Diferencia de temperatura=20 - 15=5C
Dwacee =5°C x 0,0002 =0,0010
De = Doee T Do

D =1,025 gricc 10,0010

D= =1,026 gricc

AUTOEVALUACION FINAL

L
o
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Autoevaluacion final

Usted ya terming el estudio de esta cartilla y respondid
acertadamente los autocontroles. ,Verdad?, lo felicila-
mos sinceramente. Ahora le corresponde resolver la
autoevaluacion final, cuyo cuestionario es el mismo de
la autoprueba de avance. Busquela al principio de la
cartilla, resuélvala y compare sus respuestas.



Trabajo Escrito

1. Al analizar una muestra de leche se observa una
coloracién rosa. Esto indica que la leche es de
buena calidad?. ;Por que?

2 ¢Cual es la razon por la cual una muestra de leche
no presenla una textura pegajosa o viscosa?

3. ¢Qué le indica a usted, si al realizar la prueba de
densidad se obtiene un valor mayora 1,034 gricc?

4 /Que pasos siguit para tomar la densidad de la
leche?

5. Averigle la densidad real de una muestra de leche
cuya densidad leida es de 1,019 gricc a una tem-
peratura de 22°C.

Una vez haya respondido a estas praguntas, envielas
a su futor.




HOJA DE RESPUESTAS

TRABAJO ESCRITO

Nombres y apellidos
Mo de matricula: -
Direccion: -
Municipio: - — Departamento. —
Fecha de envion ———

No de la canilla: ——

Si no le-aicanza esta hoja. utilice una adicional
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Vocabulario

BULBO: Parte abuitada, mas o menos asferica que
sa halla en la parle lerminal de un cuerpo.
Ejemplo: el termémetro.

CONTAMINACION: Ailteracion de la pureza de una
sustancia.

DESNATADA: Sin crema, sin grasa.

DILATAR: Extender, hacer que una cosa ocupe mas
lugar.

OPACIDAD: Capacidad que presenta un cuerpo o

sustancia para impedir el paso de la
luz.

‘TRAUMATISMO: Lesion, accidente sufrido por un

tejido o parte de un cuerpo.
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