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Recapitu laci6n
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Para plepa,a, cun,vo para kum,s se p'OCe<le aS i

1 seececee 18 leche

2 Pfepa'a' Ia ee-e
F,n,ana
Desc,emarla (y adlcioN,~ de ie(:he OOsc'emadli
~-)

CRienlIllIa II 00<: pol 5 """"lOS (0 f\efvlr)
Enlnarla a 22'C

3 Alogia, el cullOVO Cl<.Ml se ve a usa,

4 Inocula' elcun,VI,I a 18leehe eo p<oport:1On 00 2'llo

5 locu!la' el CulllVO a ""a letnperalura de 22"C

6 Retnge<ar eI cunlvoa 4-&C

7 Real,za, el aseo t,nal

los pasos seguodos paIS prapa's' cuIIlV<) pafa yogurt
~

1 seeccew 18 leche

2 Pr<>para, la leche
_ Fouarla

Descremarta (y OOIClClO"'" 2"4 ceiecre enpoIv¢ oes­
Cf"""'da)
Calentarta a 00<: POI 5 JTUrII.IIOII (0 r-v.,j
Entt<a'18 Mota 42-45"<:

3 AI,Sla, eI eun_"" QUe se va II usa'

4 Inocula, ta 1&CP>e eo propotcoOi'l del 2'lb

6 ReI'1Qef8' a 4·5«:

7 R..arlZa, &Iasao f.....1
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Autoevaluaci6n final

EI S<Q~leme cuesl,onano r_ T ptegunlas. C8da "f\8
con 4 POS<~ respuestas, pe-e sOlo""8 ... con oc1a
USled debe selecClOI1afla y """""ar fin un clrculo le
"'1'8 CQlresp<,>r>d"",re

EI porcen1aJ'!de 'noeo lad6f1de CU~JYOmadr" paf"
prepare' CUlt,"O .-.dvsI",,1de Iu,rnos Y\'001>1\ as rea­
pocl,vamenle

a I,u VO.2 ·3,O
e ~ Y 2"ll.
e l.!' v 1,0· 4,0
d 2.0v2,O·6,O

.. Des",," de ca!en la, .. lee,.., para CU11'VO de k.......
$(! de,,, enf,oar hasts ........ lemp&1atu'8 "" o r"""" cen­
t'Of..oos de

a 21)·22
D2O·1$
e 15·10
d 10 · 5

:} Cuanoo "" UI1Cull 'lIO se Observen oorburas 0 sepa­
'&GoOn de suero ~IO ,,'!docs que

a Debe usa,se rapida,,-te
b Esta en mal eSlado
c Se paw la rempe'alul a
d Se debe usa' 8 dias deSpuM,

4 Los CWlIWlS de k '-"""S sa pueden IllCUbar a una
lempe,alLJra de 20-22"C Para ellO se usa

a tara de carton
D Allua t,i a
C Ca", de ICOPO"
d Agua a 4O"'C

5 los CU""'05 de kum<. se ,,,lr>ge'an a tamperatura
(en grados Cen!IQ'a<los) de

8 16· 18
D 14 · 12
c 12 · 8
d 5 · 4

6 LOSCul!l\tl)6 de \'OIl"" sa ,nc u OOn a una tempe,aTu,a
(en ll'adOS centlg.aoosl de

a 30-32
b 32· :)4
c 34· 36
d 42-43

7 La temperatura en ll'ados cl101 '1l1ados a la q<J8 se
pLJede relngera' un CUltiVO de yogurt <IS de'

a 4 - 1$
b 5 - 16
c 16· 17
d 11·20
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Trabajo escrito

TRABAJO (seAITO

En""",re lOS pBSOS Que SIllut<)p ara p'Elllll rar c"ll•.o
de k"""S (Cult,\IO NoImal)

2 Enumere lOs p880S Q\JIl IliYO en Cueola 81 !!lawar
cullNO (Ie yogurt

3 ~Ou$ CYodadOS lu'tO "" fE'l.8CoOIl coo ~ 'u9a' y SU
Pfe..",lacl()r1 pe<SOrlaI Pil ' a IIlaborar los CultiVOS?

4 1:1 Cul!lV(> de yogurt que usrec "Iaboll) Pfese<'lll
sepa'aco6o ee 80010 So su resPVeSla es PQSIl'V3. ex,
I'MIQUl! e"al pudo lie' la tavsa

Una . ez llar a lXlnll!S'ado "slas plegunlas. 61w'e\8s II
so tUlor
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