
ALMACENAMIENTO:

Cuan dO haya necesidad de almacenar fruta en la fi nca, en
cen tro s de acopio o en bodegas, es convenien te que:

• Lo s lugares estén limp io s y vent ilados.

• No se a lmacen e junt o con o tros prod uctos.

• Co locarla de t al man era que fac il ite revisiones pe riódi­
cas .

LO ideal p ara la conservación de h ut a son los cuartos tnos en
donde la tem peratu ra debe ser de 1" a 2° (grado s cenuqrados¡
y la humedad deI90 %.

VENTA :

Cuando el truucunoe ven de los prod uctos individual ment e ,
pueden presen tarse los siguientes casos:
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