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El tomate o5 unda hortaliza nativa de de las ¥y dol ganero
América dol Sur, Fue llevadoa Amea- Lycopersicom Esculemium Mill Representacian esguemalica de la planta de lemate,
. G ' mosfrando sus funciones
rica Contral por indigenas y an el
siglo XV para olras partés del miun- Su talio es hupco, suculento y cu
io par los europeos bierto de pelos glandulares. Las ho- Las flores @n racimos, son peque-  Los rutos son camosos y sucilor
as son allemadas, compuestas do fas v amanilas, hermatrodias v la tos. decolor roe. Estim compuasio:

El tomate es una planta dico- numers impar de foliolos y vellosa polinizacion es por aultolacundacwon of8 vanas coiiias
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El Tomate

Las semillas son renformes. pe-
quenas y da colormodn marmon -
clara

En Colombia. of lomale &s una de
las hortalizas mas populares y con-

sumedas exsbendo una alta deman-
da de este producto para of consu-
mo en fresco y procesado.

Las zonas més productoras dol pais
sa presentan en la sigulento tabla:

DEPARTAMENTOS MAS PRODUCTORES DE TOMATE EN COLOMBIA

DEPARTAMENTO AREA RENDIMIENTO PRODUCCION
MHa T/Ha, T.
Antioguia 1439 39.0 55890
Atlhntico 1384 132 18223
Cundnamarca 1851 17.0 2400
Huila 10000 200 20000
Vabe 1565 200 2212

Fuente Mrafend oc Agrru®ura TS

La planta se adapla a casi todos los
bpos de susios mientras oxista un
axcelents drenaje. Los suelos fran-
cosy francoarcillosos son log mas
Indicados yaque posoan una mayor
capacidad de relencion de hume-
dhad,

Suelos con un adecuado contenido
de matena ongAanca y minoerakes pre-
sentan las mayores produccones
ElpH optmovariaentre 55y 7.0. B
reved freaboo no debe edtar 3 menos.
de B0 om. de profunddad

El tomate se desarrolla en zonas
tempiadas y calidas; es capaz do
soportar amplia vadacion de tempe-
ratura. Esta puede ir entre 13°C. v
a5'C. La termperatura ideal para ol
crecimienio es alrededor de 21°C.
La altura varia entre 0 y 1800
m.s.nm.

Alta humnedad relalva y alta hume-
el cultvo deltomate. lavorecendo el
desarrpllo de plagas y enfermeda-
des

El Tomate

Composicion
Quimica del tomate
El insttuto de Bienestar Famikar

proesonta la siguente COMPOSIGOn
del tormate. sobre 100 gramos:

COMPOSICION

INTERVALD DE VARIACION

Matena Seca {g) 6.0 6.6
Carbohidratos Totales 7] 28 47
Protainas [TT] 08 11
Graza ig) 00 o3
Fira 7] 05 15
Cawonas iCal) 140 20
Potsso img) 2000 3000
Fostora img) 200 70
Calco img) 100 130
Hharro ima) 02 o5
Vitamina A {LLL) S00.0 1270.0
Vitamuna B1 (mg) 40.0 500
Vitamina B2 mg) 200 40.0
Vitamina C (mig) 150 230

Fudnte, instituhe Colomivano de Benestar Famiiar (ICBE




El Tomate El Tomate

— VARIEDADES DE TOMATE PARA CONSUMO EN FRESCO EN COLOMBIA.

VARIEDAD CARACTERISTICAS.

MANALLITIE Tipo tardio. Resistente a las enfermedades causadas por los hongos de los
génaros Fusarium, Alternaria Stemphylium, clodosporium, Los frulos son
grandes, rojos y firmes,

MANAPAL Variedad intermedia. Resistente al Fusarium y allemaria. Fruto redondo,
mediano, especial para exportacion,

MARGLOBE Tipo intermeadio de crecimiento indetenninado. Frutos globulares medianos.
Sobresale por su buen color y calidad.

RUTGERS Tipo indaterminado y temprano. Es una de las mas conocidas en todo el
munda por sU amplia adaplacion y excelante calidad.

BETTERBOY | Es un hibrido, los frutos son grandes. Excelente calidad.

HOMESTEAD &1 Es una variedad temprana resistente al Fusarium. Los frulos son de color
Choanto - Sanmarsano - Milano rojo.
Algunas Varledades de tomate

ROMA Ideal para industrializacion. Tipo precoz. Frutos de color rojo intenso.

Resistente al alaqua de plagas.

SANTA CRUZ | Se distinguen el Chonto y Tropic. Tamano madiano, alta produccidn forma
I globular, firmes. Tipa tardio.

FUIENTE. Manual El cultnn dod fomate. Fodecaln 18050
Produccicn de hortalizas. Emesto Cidcores



El Tomale

Plagas y enfermedades

El tomatle &s una do las espocies
hodicolas mas susoeptible al ata-
gue dé nsacios y anfemadades,
por o cual Su control S8 CoMmaaTe gn
una da las principales actividades
en al cultivo

La stuacion en cuanio a combate
de plagas y enfermedades no es
estabca, puede cambear 0o cosecha
en cosecha

Existen enamigos bickigicos de al-
gunas pastes cuya poblacon puede
aumentarse o introducirse a la plan-
tacdn por medio de ibaracones de
elios en @l campo, tal es el caso del
Trichogramma y/o Bacillus thurin-
giensis para & control de gusanos

La utilizacion de trampas y cebos as
una manera aficiente de controlar
insectos con las menoms consa-
cuencias para @l madio amblonta,
Por ejemplo utilzar cobos enveno-
nados con base an asarrios o pulpa
de fruta para controlar trozadores y
mosca de la fruta respectivamante

Teniendo @n cuania eslos puos
para el establecimamo y mangjo
dal cultivo, es posible disminuir al
minimo &l control con producios
quimicos. En @l caso de ser esios

absolutaments NeCosancs, es m-
portante Que su ubhracHn sea ra-
conal gn ios aspectos de dosifica-
cidn y rotacion, con el fin de evitar ia
profiferacion de insectos resistentes
a los agentas quimicos. Para ello la
asistenca tecnica profesional as lo
mias aconsajablo

En general, las enfermedades viro-
sas debiitan las plantas afectadas
SN causaras la muarnte, y reducen
sansiblamants la cosecha. Los sin-
lamas mas camctoristicos son las
dacoloraciones y armugamientos dal
lollaje, los cuales en ocasiones van
acompanados de manchas o es-
frias necroticas

La sigwenie tabla presenta las cla-
&5 do plagas y enfermedades mas
comunas dol lomata

El Tomale




El Tomate

5 MAS COMUNES DEL TOMATE

DANO SINTOMA

Trozan las plantas y se alimentan de tejidos

(Agrotis s1) jovanes

Cogoliero Pagan las hojas; barrenan ol tallo y las ramas.
{scrobipalpula). Ocasionan caida de la flor.

Barrenador Parom of talic; al cogollo 5o seca y of suministro
(Melanogromiza sp) oe savia 58 blogquea.

Minador Secamiento de la hoja empezando por a forma-
{Lyriomiza sp). cion de galerias y ineles.

Perforador ded fruto Las larvas se alimentan del fruto desando ague-
(Heliothis sp). ros. Eventuaimente éstos so pudren y caen.
Afidos Chupan a savia y transmiten enfarmadaces.
Macrosiphum sp).

Gusano cachdn Datolacian.

(Manduca sexta).

Arafita roga Amanlamsento, Secamenio y enroscamiento del
(Tetranychus sp). follape

Sancocho Marchitamiento de plantulas, pudncion y
{damping off). adeigaramento de la base del talo.
Marchatez Amaniiamiento de ho@as infenores. Wiling. Ama-
(Fsarium owsporum),  rillamiento y marchitez de la base. Eventual

El Tomate
Conl. PLAGAS ¥ ENFERMEDADES MAS COMUNES DEL TOMATE

PLAGA DAND SINTOMA

Antracnosis Hundimiertos pardos y negros circulares. Pudri-
{Collatrotnchum sp). cén blanda

Pudricitn radicular Hundimientos amarifios; formaciones blancas y
(Sclerotium rolfsil), avantuaiments mamon. Marchitez y decaimien-

to emparando por ol nivel del cuslia,

Tizdn temprano Necrosis de la hoja y dolokacion, Necros:s alar-
(Alemana solani) gada con anifios concéniricos en los tallos o
“pudncitn de collar”,

Depresién en ol pedinculo
Tizon tardio o golera Necrosis iregular acuosa en hojas y tallos.
{Phytophthora Manchas acuosas calé grisaceas en los frutos
mfestans).
Middeu veliosg Areas amanilas aTeguiares en las hojas. El haz
(Cladosporium fulvum)  presenta moho verde. Muerto prematura.
Pudncdn suave Pudncidn acucsa. En estado avanzado el fruto
(Erwania carolovora), parece una bolsa de agua de oclor putreacts
Nematooos Crecmento anormal Nodulacdn de las raices
Meatodosgyne sp) Amanilarmeenio desde las hojas bagas hacia am-

Fusrte £l culyo oo tomate  Fedorscon Nacons! de Caleteson
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