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z~ Be r co n pista de baile :
E. u n lo cal que tiene la milma dillpoaici6n q ue e l Ba r Ame­
:,:ic a~~. pe ro con una peque J'la pilta--de-ba fIe y una e rq ue eee ,

o", o un pia,tiieti y UiI 'bit ér i i ta que le dan el am biente musical•
En eate" Üpti'de bar' 'lÍe ba c e "l ndil peo,able e l eee vtete de
Meleroa. . ... . ' ... ~ .- ..
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,,~. - ~ "-...,- ., - - ' .
c.!:l'Barde-Hote l de Veraneo : ~ - ... - " "-rol

E~ ge ne ralrÍleote ú.~'~ombina ci6n:de Bar Am e r ica no y de Ba r
c on Pi sta de Ba tke, Debe aer un luga r agl'a dabJe pa ra to m a r
e l ape r itivQ aet e e de c orne z- o e l d i ge stivo dellpuili, de la eo­
mlda . ~ Óist rae "a io, "hlJé apéde l "del hot e l ofndendo la mt1.ica
y la pilta de ~ile-: 'l" ,',". gf,_.,
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'I r .~ ';1"d. Ba r Expre so : ',.'!;'),.

Ell ta .<:.':a ~.e ~~~ B~r. _el~: orifle.n Ita liano . Se de nomiM. ..1
por que tiene Una má:q uina pa r" h4ce r " Crt. lé Expr e l o ", la que
le enc ';"e r;,f r a s'Obr e ti ba rra . "Su prinCipal luente de ingresos
esta r epre s entada po r la venta de cal é, ape r tt tvc e, jugol de
{r utal y helado s .
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e . Bar lin Alcohol - (Milk Ba r):
El el Ba r e n el que la s beb tde eqce le expen dencno contiene n
alcoho l lino que le e la bor a n a bale de Ie ehe, ju goe , fruta s,
Ja rabe e. c te. : .. , .1-. " r-.

Z. P e r l ona l del Ba r:

,".;..'

L1 Brigada de Ba r ge ne ralmente
la e-' t ructÜi-a 'd e la oJ'ga niu.d6n,

.~o r. " .... ~ • • ,
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e¡ ' muy .en ci lla , depe nde de
b&licamente tenem o. :
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Anterior



.re re de Bares

B a r man

c.
Ayudant~ de 3 "

M efl e r o s rl. B"
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T e do e l pe r s o na l de Bar a pa r te d e s us co nocimie n tos t écnicos,
debe posee r do n sico lógico pa ra tra tar a s us cltee te e , Su e je­
ganeta en e l ha b lar y e n la p r e pa ra c ió n de la s be bida s d e ben ser
ejemplare s . Su Ca m a y la de l e stablecimiento d ependen de é s to .

_J-"-'~::'

Como c p..a.4da dC8 It ¡¡1?e.,re un i r imPre,s c ind i~lemente la s i (sicas,
m orale s e intelectuale 8 y técnicas .

3 . _ A r ,~,e g1C/ s e e ceee r tc e e n e '. Bar :

,;,:;c.-_ Pa r a pode r .a ~_egurar~ l¡n s e r VICIO c u tdados o y r~pido, hay q ue
mn nte--ne r una b uena · p ~ov i s i6n . E sta cons iste p r incipa lmente
en r e serva s de v inos . li cores ,- ~'guas m inerales, ce rveza s,
jugos de f rutas , l e che, h ue vo s , e t c . . Hay que desem polva r o

"fi lavar con agua tibia la s botellas que, s e vue l ve n muy pe ga jo s a 8
.!'-,j•., ~, de 'pué s de una j ornada ínte c ea, t e ni e ndo e l c uidado de,,no des­
-.1 ,"' l, p r e nd!!r la s e t fqueta e , La pre para ci6n de, hie lo no s e debe de s ­

c uidar . Cada COBa en BU puesto debe: s e r e l l em a que , o r dene
toda la a ctividad d e l Bar . -,- - "



•'. . ,
4. E l S('rvic;:io :

El S urvid o de un Bar no d ü ie r c e n mucho a l de un buen r e _lauran­
te, eB lim pie pero úl .úpido, __'Io&a la. bebtdae deben l e r vi r ­
II!I lobre una baedeja , co locando cada Váio ecbre una s e r villeta
o platillo , e l vino y la c:h.ampai!a Ion la excepci60 a uta r e gla.

Para da r confia nza a l cliente. hay que ler;;i1'lo en lo pollble
delante de ~1 y no llenar loa Vi lO. con anticipaci6n. detri. de
la ba r ra; e l c!icn te debe o btener l iempre la medida j u . ta, a ún
cuando no obser ve lo que l e le ea ta a i r vie l'l.dQ. No bay que o l ­
v ida :: que la buena l' e putaci6n ea c ond ici6n indi.peluable para
e! bue n éxito del n egcc tc

. " ".Mah'r ial y Aee éeoetc e de l Bar :5.

Recueede e e q u e lo a .p iti llo lL a iry en para_beber y no para r e vo l ­
ve r laa bebida. , para la. que l ea Deceaario ee dar' una cucha­
r a o paleta pl;htica. ademoiÍ , dé 101 p itillo. . Par a pr eparar l••
bebida . caliente. hay que utilizar. .• iempre agua he r- vida , Tan
pr onto 10 1 cliente l le hayan quitado de la mela, el conveniente

. '.a lza r tod o y limpiar la mela, no hay que olvid;u la lim pie za fre -
, ,~, '. éuenie"de 1ol"ceníce roli . :. -': • '"l~}" 0' __ • ¡'
,,1 " IU . ;'¡ "~ !I ": " 21" . I.'t i' ~ , -{< ."fr>. "., _.
~ .. . ..{ o,! '1 '':''.1",;

- o~ , .,' "" ." ••, " ," ~ , ..... _ •• • •

, " .. ' "
La buena do taci6n de l Bar e n relaci6n a a cce eoe tce y mate rial
proC~lional el im por tante para oCr e ce r una bu en ee r v¡ c¡c, po r
lo tanto todo Ba r r equie r e de l lliguiente materia l :

Cri ltaler(a: ..~ ..,
, .0, 'O.' ,,,., :" , " ' ..0' - • El a rte del f>I1e n b t'be r' Incluye ' po l ee r conocim ientol labre la

""'':'\ ! "rriI ie r !a ' (.abér- pilade ·. ~' o ca tar cada lIo rbo ).
: : ,"," T enet" bebidal de excelente calida d y también ular lal copal

<il" o, " ~ . Ra r a ca da t iM de coct~I. '

En cuanto a la capacidad de la s COpal l e debe tener en cuenta
que e l hie lo a l dí eeve e ee aum entar! e l volumen del ·co ntenido en
unOI S a lO gr a mo ll. Hay eeete íee que le sirven con hie lo pica ­
do o .in colar , de m a ne r a qu e si urt eeeeer es de 90 gramol, 1&
copa debe dar ca pa cidad de 100 gram ol o mAl.



L o s Ilguie ntc l tipOI de copas y val OI l e ulan gene r a lme nte en
la coctele r !a :

;. copa para coc tel o a pe r itivo
- vneo pa r a wh llky

copa de champagne
v nec para lo ng-d r lnk l
va so pa r a O Id Fa sh loned
copa parl\ licor
VIISO pa r ::!. c e .rve ea
copa pa ra jere z
copa para ma r tini
copa para Cogíl,¡,c
Cope, pe i-a vino tinto
copa pa ra v ino bla nco
copa pa ra coctel

Nota : Ve r fi gu r as co r re spond ientes.

E l tipo de cril ta..~ r(1 s e de be usa r de acue r do a 11 1 no r mal ge ­
ne r a le s , s i n embar-go hay que te ne r e n c ue nta q ue e n nue stro me ­
dio no le pa l ee e n e l ec re r-ete la tota li da d de e lla s , por 10 ta nto
el ne ceea e¡c adap ta r s in a lt e ra r los u sos co r re s po ndientes. E l
el t ilo va r ea mil. no su UI O.

La e copas para cc ete tee y a pe r i tivos Ion la e linicIs q ue pueden
te ne r ado r no s y {a ntalia l, aunque eeta n perm ili::I o s los colo r es,
de ede 101 m lls cla rol ha s ta lo s m lls o s cu r os , e s to s no Ion m uy
acollsejables poa q ue no pee mtten a p r e cia r vi sua lm ente la s beb¡­
da s .

Loa cccteíe a, como Manh"ltt>tn, Ma r tin i, e tc . s e I lr ve n en copas
que no exce da n de SO gra . _os .

Lo s cc cte tee o bebidas ap~ri tiva . e n cuya com pos i ci6n e n t ren
vi noa ge ne rosos o a lcoho l e n escala ca ntida d, se l i r ven en copa s
o vaso s de 100 a IZO gramos .

Lo., ce eeete e batido ., a ba se de bebida l conce n t r ada s se s i r ven
en copa e o valla . de 90 gramos .

Los cecee lee-que-contengan j u gQ41 de fruta ., le sirven e n ve ec e
de lOO a IZO gramo s .

Administrador
Siguiente
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