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E l transporte de los vinos de Jerez se reali:r;a en barrilell 11 6Hdoe;
ea l a madera la q ue tarnbi~n influye en el g uet o y aún m e jora l a
c a l ida d .

El Jere z a e .. irve a te m pe ratu r a fr eaca o enfr iando 1.. cop a con un
t roz o de hie l o .

•



CA P IT L LO 11

EL OPO I<. TO

Or !/'tU'.alrner te ., 1
" ,, '~ r. ",c • alli- Lt" .

Op o r t(.o no e r a u n v; r .o ioy tiCie ac.o .
••~ ... e no y e . ¡a t r. b le r. 10 10 ,,- i"" j e s .

sin o .. ro v ir.o

C c and", P o Tt ... ",a . L " , ... : l e c i6 b ... .,r.alo te t a c ¡o ne lo c "'o l o g Ia t e y ya. 6 e e x­
p oyt 6 en g ra r• .: ~. r,t ,..."u 1 a d lc )-. o para . D e lode e rvr c-nc e e e m pe ..a r o n a
t r a ta r el VU'l O par a m e J o r ar l o y c n n e l Hn d e q ...., r e . i s t iera m e j or e l
v sa j e .

Lóg ic a m", r.tt: . ,, 1 'l:i r a n d y q L. t se agrega d~t iene l a f e r me ntación , ob­
t e n te n do s e li r vi r. o lTl.á .. d l.. l c e . Ur. a bot el l a de Opo r to h o y dra c o n ti e
r.e lJ> l O"lo 04' (: L r a nrl y.

El O port o .H. una lTl.e ll' c l a de var i o s tip o s de v in OIll -ío r t ülc a doll , d e.,!
d e luego q u e p e o v ..,r,lIl: n d e " v a s q l.. e c r ecen e n c ie r t a s part es de l
e re ;)I.< ., y o . e n e l r .(>yte d e P o r t u.gal .

E l d i a t r i t o elH á -1iv it1 ic!(o LO d o . regi o ro e 8 , E L B a ixo ( B ajol C o rgo y
el C i rnl ;,S L(-o e r i o r J Co r v, o . Esta ú lt ilTl.a re g i ó n pyodu c e ca n t ida d e .
p eq.. . . rl. & 1Io p e e e Ce roe j o.r e ... l itia d.

L o . vi.ñ edo . t:'el D "e ro elll tán s it ....d08 e n l a s r i L ey a . m o n t a tl.0 8a8 y
ant e . d e p: r .t e r l a 8 v bde e a e <:!. e L ",r. con8 t r .... i r te r r a za . .. l o . l a d08
d ", la. lTl. o r. t rta. e. . E BtallO te r ra!'as se con s t r uye n coloc a n do m ur o s
q Le 1., ... i r VAn ~e e o p o e t e ,

Daoi' o .el e a r ,;{c ! e r e u mame nte pe d r e g o s o de 1.. t ierra. 8e a b ren h ue­
c o . ,.r o. "-~ z .0 .. p ie ll <:!. e p roiuno:l irlad . con b a r r a .. d e hie r ro. a n te8 d e
p LA nta r la . Vi"¡:L ~.

L~ v ..r .rl i lTl. .... a e e ic c t ( .. al ilr. ...1 d e Septi., lTl.b ye. ku e go v i e ne e l p r o­
Ces o r o: .e z mc R::otció ro . q u e a .. i r. icia ca llO i in lTl.", ri i.. r e rrre n t e rleOfpué ll
.-:fe l p r e n .. .... ' ..o. E l 8 u¡;.e yvi . or v i g ila e l p r t.oeellO o y cua n d o opU'.- q ue h a
lIe ¡¡¡d do -'1 1 ~o..: nt o p r e c te o , s u ''SACC H A R O M E T R O'' l e ind ica l a e .. n­
ti tla d n c " "ll.o.a d . , a:r. ú c a r , ,,~ pro c e tierá a d e t e n e r la (e r lTl.ent a c i Ón a _
d i c i On<4r.,ri o a H' o J·.ol .

E l " M o .. t o " , vi.... o crudo , lO e t r-a e v a e a a gra ndes b a r r ile 8 d e n o lTl. i na ­
d(lI. "TO N E I5 ;' , I ...",go s e vie r t e .. 1 bra n d y p o r t u g c é e en la pro p o r ­
c ión ap r oxilTl..........a e .e ur,.a p ar t .. p or c i.n co d e v in o ; pa8ando d e l ¿ o
d o: ... c o r. o t , 1>1 l C YlTl.ot. r.t a c i6n Be d e t ie ne y e l vu..o r et iene e l a z ú ca y .



- 13 -

L o s v inos de Opo r t o s o n p rod ucto d e mezc la s de va e te e vinos d el C i­
ma D u e e o , c u y o p :tf'ce lio 8e ll eva a c a b o e n l os estab lecimie n t os de
l o s p s- odc c r c r e e de l a " V IL A NOVA D E GAIA " , e n la ot ra e tb e e e.
del r í o D ue e o (D au r o ) y d e la ciudad d e Oport o . d onde llega p or trell
o p or " R A B E L O " (b ot e de vela ) . Son estos productore s l o s que d om i
nan el c o m e rc i o del vino-oport o . ya q loe e ll o .. l o s rrre e.c Ian p ara ob-­
t ener V inos-Sta.nda r d. .

Natu ralrn.e..-.te . ¡..o a. r a e l " C O U P A G E " se neces it an g r a n d es c a n t id a d e s
de vinos j6v e ne s y a ti e j o s que les permitan e oet ene e un t ip o de O pa.!
t o d e l a m i s lTUlo c a l ida d .

B<Ís ica m e n t e se p ueden dilltlnguir d os tip os de Oporto : V INTAGE y
M E Z CLADOS .

OPO R T O - VINT AGE

E s L;. n v ino m u y especial , p r oduct o de u n afio lJ 6 lame n t e . Cuand o en
...n c ie r t o a tio l a calidad de la v e n d lrnia e e extra-especial y el lTlo st o
t iene tal cons tltuci6n que no nece lJita e l apoyo de v ino s más afiej o s
v q ...e s e sabe q u e se desarrolla rá" h acia un vino c u y . c alidad es ex­
Tr ao r d ina r ia . se sepa r a d e l os de m ás v inos , elil dec i r . que no s e
lTle zc l a r<Í con vinos de o t ro s e a o e .

E l v ino se men t t e n e e n bar r ile s en l a c iud a d de Op o rto d u r a n t e d o ..
a il.o lil e in mediat a m e n te después se e rn'ba r c a y e n v (a a s .... d e s t in o ,
en d onde ser~ embo teU.do y e mbodegado . D e n tr o de la botel la se
de l!l a r r olla r~ lentame nte y se lTla durará por eapac i o de e íe r e a die z
a tios ; a v e c ea inc l u aive hasta 4 0 a fi o a .

E l "Oporto-Vintage " f o r ma u n gra n d epósito ; debido a ell o , e e pr~

e te e "De canta r l o" antee de beberlo .

Ent re los t i p o s de " V INT A G E " fig u ran :

1 . _ LATE BOTT LED V INT A G E

---- ----- ----------------
Es te v ino se deja adejar en e l ba r ril d ura nte 6 a 1 5 e aoe y
I c e g c s e elTlbotella . Den t ro d e la botella n o lIeguirá" de sa
rrollándose y p uede gua rdarse durante el m ismo t te m p o
que l o s d e máa " V int a g e Ports" .

•
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No r malmer.tc e n l a e t iq uet a l l e va es c rito el a fi o de l a v e n di­
m ia y el d e l e rrrb o t. e Ll.a rriie n t o .

2 . - C R UST E D -PORT

Es el r e s u it ;y '¡ o d e m e z c l a s d e v inos de c a l idad y con t ie n e u n
g ra n cie p ó s uc, . Puede b ebe r se jove n.

OPORTOS E N BARRILE S O B LENDS -MEZC L ADOS

S o n produc t o d e mezc la s c o n ot r o s vino s . S e d i s t ing uen d o s t i po s a
sabe r : "OPORTO ROJO " Y " O P O R T O B LANCO " .

1 . - O P O R T O ROJO

E s t os v in o s p r o v iene n d e l mos t o d e u va s r o jas ; so n e n gen.!;.
ral de lTlayor renolTlbre y s e d i v iden en d os t ipo s :

a . R UB Y - P ORT

S u c o l or e s r oj o e o e c u r- o , se embote lla r e l a ti va lTle nte
j ove n, raz ó n p or la c u a l 1nantiene sus c ara c t er ís ticas
y BU c ol o r o r igina l "TINT O-RUB Y " . E s u n v ino lleno
y " F r u ité" .

b . T AWNY - P ORT

E ,¡ u n v ino r o j o q ue s e ha dejado má s t te mp o e n los
bar riles y p O:f" l o t a n t o obt ie r. e u n c o lo r más " T uilé " .
Es rrte rro a "Fruit é " y ....n p o co rrre rro s a c u e r-pa d o q .... e
e l ante r ior; e n c a mb io , e s má s s e co .

2 ._ O P O R T O B L A N C O

S e o b t ie n e a pa rt i r d e l rrroe eo d e uva s blanca s o de uvas ro­
j a s Cer lTle n t a d o s in l o s holl e jos .
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