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Todo W h illl k y v end id o e n G r a n Bretai'l.a d ebe t ..ner rnálll de 3 aftOlll ye1
que llI e importa de E llI c o c i a o I r landa a lo s E stados tj n ído e deb.. tener
p o r l o meno s 4 afto s, e í l a e tiqueta n o ll e v a l a e spe c if icació n d e 10 1ll
afta s en la b otella ,

HISTORIA

A l rededor de 1 800 sur g iero n dos C as a s Come rc Ia l e a con oc id a s , que
son ; And r e w Ushe r y W illiam S a nde rson , q ue a t r a v é s d el tie m p o
s e un ie ron y s ac a r o n al m e rca do u n a de l a s pr imeras ma r cas de

. W h isky Es c o cés ; el f a m oso VAT 69.

En 1 8 8 5, Sand e r s o n , R obe rt H a r v e y Thomp s o n . A n d r e w Usher, J o bo
C r a b bie y John Beg g de l a Roya l Lochnagar D e s t il erCa y vari o s o t ro s
fundaron "THE D IST ILLERS COM P ANY L I M I T E D " , una e m p resa
c o o p e r a tiv a, q u e lleg6 a ser la d e st Uer(a rná:s gr a n d e del rn.und o y
que c o n t rol a m arc as t a l e s co rno ; VAT 6 9, HAIG & HAIG , JOHNNIE
W A L K E R . D EWAR' S WH IT E LABEL, B LACK s, W HIT E, W HIT E
HORSE y K ¡NG G E O R G E I V .

E llIta l!i marca s f a rn.o s as n o f ue ron l anz a d a s p or l a s destile rCas , sino
p o r l a s C all a s Co rne r cíale s q ue l a s mercad earon , A s(, p o r e je rn.plo ,
una C asa C c rrrer-c Ia l de v írr o s y beb id as a l c ohól ica s llam6 al Wh i sky
q u e verad.Ia c o n el n o rn!:. re d el b arc o r á p id o q ue 10 t raj o : e l " C U T T Y
S ARK " ,

L a exp o rta c i6n e e e e i",nte de Wh i sky tarn.b iéll tuvo dific u ltades, y a
que los i m p u e s t o s e.xt r a v a g a nt e e d ellpués de l a P rime ra Guer ra
Mur.di·~J c a usa ron u na cr i s is e con ó m ica c ada ve z m á s ser ia , ha s ta
que t n 1 9 3 0 , la p r- roduc c t ón <iec: a yó d .. 2 1 millone s c! .. <r a.l o n e s a 1 6
millon e s y a ú n en 1 9 3 2 ha s ta 9 rn.iUo n e s: s 6 10 1 5 d e stil e r{a s d e l a s
1'>6 .. ata o a n tra':>aj.-.¡. n do .

A r o r r c .ns d e rne ce e , .. .. t o c a m b i 6 c c n e l Le v e rr t .s tra temto de l a prohib i ­
ción e n J<' ~' E .. · : n s lTnid o s da ndo ..: o m o r e s ul t a d o h o y d(a l a e x po r ­
tación ha c ¡a . , ,, .. .. , ... ( a d .. uno s 2. .0DO .000 de c aj a s d e C u tt y Sa rk e
isua l núrne TC·' ,". 1 J l!< B (Ju s t e rini &- B rooks) .

E n 1 9 3 7 , l a c onoc íd a c o rrrpe ñ Ja " S e a g r a m s" c o m p r ó de e t ü e e-Ia e e n
E scoc i a y a c r uar rne ct e tien e u n a v enta de má s de un bill6n de d 61a ­
r e s, c o m a ndo c o n f a rrioa a s rna r-c e e t a l e e c o rn.o ; " C H I V AS R EGAL " ,
" 1 0 0 P IP E R S ". "PASS P O RT" . ''SH ERIFFS P REMID M" , " S ALUTE " .
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D e sp u é s de l a S egunda. Guerra Mundial, e l gust o d e l o s N ort e a me rica­
n o s s e incl in6 hac ia un s a b o r rn4: s s u a v e y n e ut r o y l o s W h i s k y s esc o­
c e ses r e fl e j a r o n t amb ién es t a tendencia , y a que a d e rn.¡{ s son rn.¡{s b e ea
t os d e produ c ir, pue s con t ine n má s c antid a d de W h i s k y d e g r a n o s y ­
meno s de l os c o e eos e s W h i s k y s d e c e b ada de la r e g i6n m ont a ñ o sa
(Highland) .

LOS D IFERENT E S WHISKYS

T ornand o e n c o n s id e r a c 16 n l o s dife ren te s Wh i skys prod u c i d o s e n Esco
c Ia , Irland a , l o s Es tad os U nid o s y Canadá , se d i s tinguen d ü e r e ntes ­
var ieda d e s según el m étodo u t U lll";ado en s u ela b o r a c i6n y 8 e g ún e l g r o!!.
n a q ue l e s i rve d e ba se .

A e r, p oderno s distin g u i r

A . El W hi8 k y d e c e b a d a , d e l a r e g i6n m ont afto s . (1os H ighland s ) y
d e l a cas t a o e s t e d e E s c o cia . Se u s a n a lambiques p ar a s u de e -,
tUaci6 n .

B . E l W h i sk y de g rano s p r oduc id o e n E s c o c ia e Irl and a . En Esc o
c Ie , e ste W h i s k y se d e stila a l sur de St o Andrews, con e x c e p -.
c i6n d e l q ue s e d e s t ila e n " M o nt r o s e " , en " A gnus".

C . El Wh iske y de c enteno que s e f a b r i c a e n los E s tad o .. Un ido s y
Can a dá .

O . El B ourb on Wh i s k e y, que s e produc e e n l o s E s t a dos U n idos.

A. WHISKY DE CEB A D A

Es un Wh i s k y h e cho e n Escocia , ente r a m ent e d e c e b a d a g e r m...!
n ada (c o n levadura y a g ua ) y se d i s ting ue de l o s Wh is k y s d e
gra n o s p orq ue n o con t iene ma rz, tr i g o, avena o c e n t e n o .

S e d ist in g u e n tr e s tipo s de Whisky e s c o e é e d e c e b a d a , a saber:

l . - E l d e c e b a d a d e l a r egl6n m onta n osa ( H l g h l a n ds rnalt} ,
que e s el m e j or.
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Z .· El d e c e b a d a d e la Isla de " Isla ., " ( Isla y Malt a )

3 . - E l de c e b a d a de la s tierras bajas de Esco cia ( L o vvl a n d
Ma lts ) .

PROC E SAMIE N T O

Alrededor d e Oc tub re co m i e nza l a t emporada d e d estilaci6n,
con la r e c o l e c c ión de ce b a d a .

Aunq u e n o e s nues tra in tenc ión d etallar el inte rio r del g r a n o
micro s c 6 p i c amente, e s necesar i o s a ber qu e la mayor parte
e s t á f ormad o p or a hn idón . Pa ra fabr i ca r Whisky , hay que
c a mb i a r este al m i d ó n e n a z ú ca r re t enie ndo al mismo tie m­
p o la s cua l i d a d es de l a c e b a d a .

El p r- Lrrre r- p a s o de la pr oduc c ión con si s t e e n dejar l a c e b a d a
en a g u a , pa r a q ue la abs orba , durant e un o s do s días o un p o­
c o rná s ; e st o dep e nde del tip o d e c e b ada y de l c l i m a d ura n te
l a c o se c ha

Y a. e l g r a no d e c e b a d a e s p o n jado con el a g u a, ent r a en s u p~
rrre r- y ma y o r p roc es o d e tran sfo r ma c i 6 n . S e ex tien d e co rno
una g r u e s a a Ifo rrib r-a e n el p i s o d e p iedra , d o n d e b ajo u n a te!!!
pe r a t u ra con sta n t e s e da co m ienzo a la g e r m inac ión . U n a vez
g e r m i n a do e l g r a no , a l g un o s In d r v íd u o s c o n espadas d e made ­
r a e s pa r cen l o s g ranos . con t rol ando d e est a mane ra e l c al o r
y el c r e e i. rrt i e rr t o ,

H a s t a ah <> r a. e l c r e c i m i e n to h a SlOO u n p r oceao n ormal, en el
c ua l e l al m id ó n &e t r ansfo r ma e n a e d c a r- ¿",nt r o d e c a d a g rana ,
nutr i e n d o el r a Ll o qu e es t á tra t a ndo d e s a l i r . Es t e e s e l m o ­
men'" d e <i", ten ", r ", l p r o c e- so na tu ra l . 10 q ue s e ha c e apl icando
c al o r s e c o , a u na te rnperatu ra q ue el ¡2' l" "t. n o re s i s t a s i n q u e lle­
g c e a d e sr r u í r Lo .

L a c e b a d a g e e rnírr a d a s e p o n e r á p ida me n t e e n una e s pe c ie de
h o r n o qu e c o n s i st e e n un pi s o perf o r a do sob r e un f ue g o de tu¿:
ba, s a c a n d o d e es ta manera l a hUITle d ad d e la c e b a d a , y dán ­
d o l e al m i s m o tie m p o e l g u sto tan e sp e c ial q u e disting ue al
Wh i s k y E s c o c é s .
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En este ntontento. el ..lnt ioi6n int e r i o r s e e ljl t ;¡ t ra n sformand o
en g r a n parte e n a ~o1ca r , l o q ue indica que l a e:: e b a d a puede
se r ama sada y fermentada .

La cebada se t r i . Llra e n un m o l in ..- . se l e: a g reg a agua c a l i e n_
te y d e esta f o rma se o b t i e n e ...... '" ~asa con a s pecto de a v e rre ,
que 1100 pasa 'l ~. t o.s;... I

La t r ansforrnClc i 6 n e n a zúca r e ll a.J-~o ra co m p leta y tod o l o q u e
se util iz.a e s el l(qu id o que sue lta l a ma sa . L o que s obra s i r ­
ve de al imento pa ra el g a n ..d o .

El l ic or o rnc ec o que aho ra lIe lla ma " WORT5 " pas a a 10 8 b a ­
r rUe ll d e fer m e n t a c ión . en l os cua les 11 .. int r oduce l a leva du­
r a para a c e Le z a r- e l c a m b i o de a z ú ca r e n al c o h o l. que e s un
pro c e s o muy ruid o s o .

La l e v a dura es un cultivo d e c:: €l u l a s v ivas que s e multipl i c a n
y p a s a n es t a c u a lidad a l a mat e r ia que se f ermenta .

En l a fa br ic a c i ó n del Wh i !' k y. l a s c é l u l a s individual .. ," de l a
levadu ra atacan e l azúca r de l "W O R T 5 ". l o abs o r b e n y l o
trans f o rman en alc o h o l .

E sto con s tit u y e 1... part e principa i d e l a f e r mentaci6n, m ien_
tra s o t r a s p r opiedade s d e la l e v a d u r a . y udan a d e sar r ollar
gu s t o s delicad o s .

Ahora Se encuentra list o para pasar a l al ambiqu e de c ob re
(P o t st UI ). en d o n de se r' d e etila.d o d o s v e c e s.

S e e ncie n d e e .l f u e g o baj o el p rime r a ! ambiq ue y lIe lleva ...1
IC'quido l e rrt a rrrent e 01. s u p unto de t b uJl k i.· · · . : e l vapor sube
d e l a l a mb ique y .. l g u e s u c a m ino a travé s d e un t ubo que s a l e
por e l m ur o d e 1.. bode ga . Se t rata a -::¡ u ( d e W"'isky c rudo. e n
f orma de vapor : ya afu e r ... . e l t u b o e e c u rbol. r epe n t iname n te
y paea p o r un bar ril g ranae lleno d e ...g u a ( r Ca. co r r i e n t e . A ­
q.u( e l va p o r de ..vh isky Se ~ (.u d " .:.."a e n un l rq u l d o p álid o que
lIi gue su c a m in o p o r ~ I tub o o e cob r e , pa.sand o d e re g res o p or
e l mur o para lle gar a un b"'r r il q u e lo r~c ibe .

Ahora, es una b e b i d a a l c ohólic a , aunq u e s u p orc enta je d e al­
cohol e s t e d a vfe, m u y b a.j o (a l redetlo r de u n ZOo/Q) .
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