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S in p érd ida de tiempo , se destila p o r s e g und a ve z e n un ata m;

b iq ue mis pequefto y c u a n d o ha pa s a d o p or e l m ismo p r o c e s o ,
se ha con v e r t id o finalment e e n W h isky de u n 70% de alcohol ,
que .ól o neces i.ta madu rarse lenta m e nte para l o grar su peT ­
f e c c iona m ie n t o en barr ile s d e ma d e r a. a m enudo u sados a n ­
te riorme nte pa ra el :Jerez , ayud a n d o de e sta mane ra a o b t e n e r
au colo r d e e a d e ,

E s t e W h i s k ·" ''WHISKY S O L O " , lla mad o a. rpo r se r el p roducto
único de una d e s t iler ea p a r tic u lar, es la b as e e n e l ne g o c i o
m und ial d e E s c o c é s , a u nque lo q u e se v end e es u n a m e 7'c l a c o n
s u ma r ca p r op ia , famo sa p o r s e r una m e z cla l o g r a da con m u ­
c ho é xito , ya que e n l a producc ión d e u n bue n Wh isky , " si l a
d e stilac ió n *"s una c ie nc ia , l a mezcla es un a r t e " .

B . WHISKY D E G R A NOS

E n unas 1 5 d e s t ñ e r-fa e d e l o s a l red e do res d e G lasgo 'W y Ed l. m ­
bu rgo se p rod u ce un Whi.sky de g ran o s . usando poca c e b a da y
pr inc ipa l ment e ma rz , t r igo , avena o cente no, d e s t Ua do e n u n
alambique especi.a l que s e ll a m a " P A T E N T ST IL L " , inv ento
que per m ite 'a d e stilaci 6 n e n un p r o c e s o con t inuo e n Ve 7' d e
tene r que h a c erl o d o s veces .

T iene m e n o s gu s to y es rn..í s suave q u e el Wh isky de c eba da ,
con el cual es m e z c l a d o n o rma lment e p ara da r c::om o resulta _
d o e l S c:: otc::h que conoc e rnos .

C . WHIS K E Y D E CENTENO

E l Whiakey amer ic:: a n o y c a n a d ie n s e . y a sea e l de c e n t e n o o
e l B o ul"b cn , s e (abric::a c::on e l m i s m o método d e l Whis ky de
graro ", tie Es c o c::ia, c:: o n e l " P A T E N T S T ILL" , aunque exis _
t e n düerenc:: ias e n el p rocedimiento .

Según e x i g e nc ias d el g o bie r n o , e l W h i skey d e c:: e n ten o de be
e e r- d e stila do de u na ma s a d e g r a nos fer m e ntad o s que c o n­
te nga p o r l o m eno a 5 1""0 de c e n teno y tiene que se r madu r a ­
d o en b arrilell nuevos c:: a r b o n i z a d o s p or dentr o . La c a r- e.c t e-.
r rs tic:: a má s e ob r e s a l Ien t e del W his k e y c a n adiense con s i s t e
e n q u e e s lig e r o , s in un g u s t o pr e d o m inan t e '" cen ten o o a

•rna 17' .
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D . E L BOURBON W H IS K EY

E sta bebida debe su o rige n a u n pa s t o s baut i sta que i n ició l a
p r o d u c c i ó n c o n un a lamb iqu e en Oc o e g e eowo . Ke n t u cky. aba
se d e ma íz y o b t u vo su n ombr e de l depa rt a m e nto d e " B O U R ·
D O N C O U N T Y " .

P or ley , el n o m b re B o u r b on se aplica a t o d o W h i s k e y d c s til.,!
d o d e u n a masa de g ra no s f erm e n t a d a que c o n t i e n e p o r l o m~

n 0 8 S I '" d e m a rz ( e l r e sto de c e n t e n o y c e b a d a ) y a f'tc Jado e n
barr il e s n u e v o s c arboni z a d o • .

L o s Whi8ke y s americ a n oa d i fi e r e n d e l os eu r ope o s . n o s ola men te
e n s u n atu ral e l". a gene r a l. s ino ta rnb ién en g u s t o y a r o rrta , n o tie ne n
un c a rácte r r e g i o n a l y son c la sific a d os s egún s u tip o y n o su o r t ~

gen .

A s í con o<:e rnos :

DOURBON WHISK EY

(C oro Wh i ske y - de M arz )

S TRAIG H T W H ISR EY

B L E N OED STRA IGT
WHISK E Y

B L E N D E D W H IS K E Y

Es e l pro d u c t o d e u n a mA lta d e
p o r l o menos 8 0o/~ de m a Iz , s e
p uede a;"e Ja r e n ba rrile s n o c a r _
b o n izad o ll .

De st il a d o a n o más d e 16 00 d e
p rueba (pr o o!) (8 0 0/.. d e al c ohol )
y al'ieJad o p o r 10 menos du rante
d o s aftas, en ba e z i l e s n u e v o s
c a r b o n i ~.ad os .

Es u n a m e z c la de d o s o rná s
" S t r a i g h t W h i s k e ys "

E . una m ezc la d e po r l o rrre n o e
20 % d e "S t r aight W h i sk e y"de 1 0 0 0

d e p r ue b a c o n a lgú n o t r o Wh i s k e y
o a l c o ho l n e u t r o. o una m e z c l a de
a rnb o s e rnb otellada a n o rrae rro e de
80 0 d e p rueb a , t iene la ve n t a j a de
q u e es· m á s li ger o y menos c a r o
q u e l o s "Stra i g ht s " .



BOTTLED-IN- B O ND
WHISKEYS
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N o in d ic a q ue eS un Whiskey s upe ­
r i o r . Para su elaborac i 6 n s 6 Lsnlen
te s e p ueden u sar "ST R A IGHT
WHISKE YS" de p or l o menos 4 afta.,
embo tellados a 1000 de prueba y
que sea e l producto de u na sol a d e.,!
tUerCa y d e u n s ol o al'i.o .

Este Wh iskey es afte jado en b ode ­
gas con t ro l a d as por el Gobie r no y
l o s imp uestos se pagan en e l m o ­
ment o d e ret irarl os .

******************
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LA CERVE Z A

H IST O R IA

Art e fa c t o s d e s c ubie r t o s p or a r q u e ólogos i nd ican q ue la e "is t .. n c í .... d e
l a C e r v e z a d a ta de 6 .000 a tlo s ante s de C r i a t o .

L a. in s c r i.pc t one e e ne o nt r adas e n t a b l a s s umer ja . del afto 3 , 000 A . C .
ind ic an q u e ya " ... c o n oc fa n c u a t ro tip o s de Ce r VC7'a , a sabe r :

a . - Cer v eza os c ur a
b . - C e r v e z a c lara
e . - C e r v e za con es p u rn..a.
d . - C e e- v e e.a s a g r ada

E s t a últ ima l a t o rna b an . 6 l a rne n t e l o s sace rdote s <o!n l o s te mpl o s .

En l a é p oca M e d rc e va l , la C e e v e e.a d es e mpeñó un pa p e J m u y . .. . ...o r
t a nl e en la .d re t a de l os e u rop e o s d e l N o rte .

L o s ingles e s de l .. rmin a r o n u na m e d id a s tanda rd p a r a l a Ce rve~a tI .

la " C a r t a Ma g n a "

L o s a. l e rna n (> s ir ..ta la ron S U JI " R A THK E L L E R " e n 1 0 11 e; 6 t a n o s d e l a s
a J e ;\ l d i .. e .

L o e h o l a n d <o! s c . ~ e n el s iglo X V II - t ornaban a Lr c d ..d or rle 3 bO . II J <:. 8
a n u :ole & p ur pe .. ¡O O l," •

E n s u e laborac i6n s .. tenía en c u e n ta tan t o l a h iglt.·u •. c o rno ... '. g U b t a

y a q ue (a u llq ... ., m u e. ha s ve c e s s in s a b er l o) e l c al o r d ur .• o : , ' <:. ' ~ roc t ­

s- o d ", fa b r . c a c.6n de,ot r uía l a s bact e ria s dcd cól e r a y t L! oid L C' ; ...
c u a l fa vo r ~· r La l ."! .. aiud d e l os consumidore Jl

L os pe reg r lJ;.o. d el " M A Y F L O W E R " 11 ••va L... ,. C ... rve ..a y n c: L1ro·:.O que
l a eX ls t c n c i.. e e a g o t a b a , a n c J a r o n e n l-"I y m c:. \. ! !l (M a s s . ) ...- " 1 & 2 0 , e r¡
lugd. r de c o n t i n u ..l. r t .e s re Virginia . que era l a me ta p or e 1I C" ~ fi.j ada ,

La e labora c i.ó n m ode rn a d e l a C e r veza Be lnlci.6 con la pubJu; a ci.6n
del e s tudi.o d e Louls PaJlt e u r - en 1 8 7 6 - (" E s tud io .. o b r e C e r .... e z.a " )

_ y con el d e Jl .ar r ol1o de la r efr i.g erac i6 n mecá ni.c a. má s o m e n o s e n
la 1T! 19ma é po c a . E .. t o .. d os a c ont e cim ient o s v j ,. l a b o r de l cient(f k ..
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· dan~ s . E nlil Ch r i s t i Ul H a n s e n , p o cos aftas de spu";s. hicie r on p osible
l a r e al l z a ci6 n d e l a fermentac ión c o n l e vadura s. q u e d i 6 o r i g e n a una

b e b ida ma lto sa más pu ra. y u ni.fo rme . Además . el p r o c eso de la pa a­
teu r izaci6n p e r m itió q ue l a C e rve za e mbote llada t u v ie r a ma y o r d ura­
e 16 n .

La l e vadur a e s u n rr. k r o o rga n i s m o q ue transforma el az 6:car en alc oho l
y g a s c a r b6nic -. e in fluve e n el g usto de la Cerveza . Sin embargo . n o
t oda s las v a r , ~.~ ~ ~ " g. d e le va d u r a s e utilizan para l. el.borAc i,6n de l A
C e r veza .

A ctualme n t e se e n c u e n t r a n e e e v e e e e-Ie e d e s d e N o r uega ha sta Punta A­
r ena s e n C h il e L o ant er ior cor robor a la afirma c 16n d e u n Ases o r d e
las Na c iones U nid a s : ' Una Ce r vec e r i'a na c i o na l pa rece ser la p rimera
indu s t r la que t oda nac i 6 n de s e a " .

LA ELABORAC ION D E L A CE R VEZ A

Fundame nta lment e. t o da . lA. e e e v e e e e- tae u tiliza n la s m isma s mate­
r ia s pri m ;t.s p a r a la e labo rac i ó n de la C e r v e z a . a saber :

l . L a M a lT a
Z . E l "Grit s "
3 . El L L· . •u : u
-4 . El A g l: a

l . L a ' \ .... . • ...

Se o b t ie ro e a ..,. ,.ti r de 1_ c e b a d a c o rno lÍn ica m a t e r ' a pr ima .

L. c e b e o e .. .. . ,- c e r e a l , c uy o e- we e-p o b a r i n os o está: f ormad o p r iE:
c 'pa lme " te p ' - q r árJ u l o s de alm id ón. .

E l g e " m en ... ., _u o r i 6 n c o n s tlt u \ e la parte v i tal d el g r a no ; al sem­
brarlo .. n r re r- r- c e q u e re una:: c o n d iciones a propiadas de humedad.
se d O' e a r r c Ha , dando o ri g e n a u na n ue v a pla n t a . Elil te e s el fenó­
m e n o <"l f' "'G E R M INA C I O N " . Est e p r o c e Ro n a turAl. q u e e e lle va a ·
c a b o en l os campoR d ond e hay cultiv o de cebada • • e h ace en í o r-:
lTla cont rol a d a en la . rnalterras. con la d ifer e n c ia de que el obje ­
t i v o q~e s e persiglle en e ste proceso no es prod uci r una p l a n ta
s ino t ransfolma r l a re b a d a e n m al t a .
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Re m oj o

La p rirne ra o pera c ió n del rn.&1ta je e s el r e m o j o ; a l¡ o bj e to e a d a r
... la cebad a l a h u me d a d a d e c u a d a pa r a germ ina r y pe rm i.t ir a L. a
e n z i m a . libe r ad... s o ge ne rada a e n h. ge r rn i nac i6n d i f und irse e n
t odo el inter ior d el g Ta no . C o n este fin, la c e b a d a s e i nt rodu c e
e n t anqu e . de a gua d o n d e p e r ma ne ce e l t ie m p o a u Cicie n t e par a
ildq u irir e e ee h u m e dad .

D e a pué l!l d el r emo j o , l a ge rminac i ó n se r e.a l iza e n c a ja. de gran
ta rn.a ft o ( aa l a d inea ) o t a mbo r e a con f ond o d e lá rn in& de a ce r o ra ­
n u r ado , e n l o s c u a l e s r e pos. l a c e bad a _

Lue g o s e d e sa1' r o llan l as r a i c il l a . y La p llírnul a l o m i s m o que a i
f u era en l a t ie r ra .

P L U M U L A

_ _ RA rc ll_LAs ;..--- -

E. nec e e e e t c v oltear l o a t a mbores para e vit a r q u e l o a g r a noa
e e j u nt e n y al m i smo t iempo da r l uga r a que e l ai re h lí m e d o
p ase p o r c a d a g ran o .

A l h aber o b t e nido , al c .abo de 6 o 7 dra. !l' . u n a m odiClca c t6n a _
pro piada d e l grano, y a . e h a c u m pl ido e l pr o p 6 s it o d e ( armar
l a s e n z i ma • . P o s te riorm ent e. e s t a. e n z ima. t r a n.forma r lÍ n
l o s a h n id one .. e n a z 6 c ar e s, cuand o las con d ic ion e s d e h u med a d
y t emperatu r a l o p e r m ita n y h.a rán o t r a se r ie d e t r a n ll f o r rna C l O
n e s i m po r t.a n t e s e n la fa br ic :" c l6n d e la Ce r v eza . -

•
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