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2. . C obblerll

L o s C ob b le r s 1I 0n bebida ll la rgas r e f r e s c a n t e ll que n o e e p repa r an
en el "ehake r " sino directame nte en el vas o p a r a cobble rs o en
un v alla e n f o rma de gl o b o .

S e ll e n a e l v a lla hasta 2./3 c o n h ie l o e n e s c a ma . , s ob re el c u a l se
ag regan los ingred ient es dulce s y l o s alc o h o l e s y se agUa t od o
m u y b ien ha sta que e n e l e xte ri.or de l vas o apar e c e \lna ligera c a ­
pa d e h ie l o . F inalment e s e d e cora c on f ruta s .

L os Cob b l e r s s iempre le p re s ent a n con un p itillo y una c uc ha r a
la r ga .

C obble r d e B r andy

Se llena un v a so p a r a c o b b l e r con 2./3 d e h i e l o en ell camas , "Be
ag regan d OB g olpes de s ir op d e n a ranja y t r e s g olpes d e C u r a
c; ao y una c o p it a de Brand y . Lueg o s e lle na e l vaso c o n s o d a ,
e e a g ita y Be p one e l ade re z o d e f r utas y r o d a j it a ll de limón .
Finalment e Be r o s e a c o n un poco de a z ú c ar pu l ve rizada .

Paradi lle Cobble r

S e llena una c o p a d e c h a m p a fla h asta l a m it a d c on h ielo en e s c a ­
rna ll y s e m o j a c on c u a t r o go l p e. de g ranad ina . Luego se a gre­
ga n d iez fre sa s y lIe c o m p l e t a l a copa con c ha m p a tla .

R o n C obble r

S e ll ena un v aso para cob b l e r con 2./3 d e hielo e n e e c e rrie e , se
moja con c u a t r o g ol pe ll de C u r a c;ao y d o s de lI i. rop lI i m p l e . Se
ll ena el vas o con R o n , se agita y s e p one co rno a d o r n o una r o d a.
ja de I imán .

• •

3 . Coc tel e s

S e t rata r' n a l f inal de e lite c ap rtut e .
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4 . C oUin.

Esta "b...b ida la r ga" . ... o rig i n 6 e n l o. E stado . U nido . y 11 '" h i z o
p o pu la r e n t od o e l mundo .

•

O r i g inal m e n t e 11 01 0 e xÍBt i e r on e 1 " Tom Coll ins " y ... l " J o hn
Collin s " , usand o pa ra e l prime r o Old T o m Gin y p a ra ... l e e
gund o Gin e b r a H olande s a .

La fa mUia de l o . Coll i n . lIe agra nd 6 c u a n do . ...... m p e zaro n a
u s a r o t r a s b ebida s alc ~h6lica 8 e n vez d ... O l d T o m Gin y G ine­
bra .

Ell ta b e b id a n o s ... pre p a r a e n u n " s h a k e r " l!lin o e n u n v a s o g r a .!!;
d e, e n el c u a l se p o n e n 3 o 4 cub it os d e h ie l o , a gregan"¡ o lo s
dem~.lJ in g red ie n t e s s o br e e l h iel o , co m p l e t a ndo e l vaso con s.,2
da f ría y a gitand o t o d o bie n .

•

T o m C ollins

E n un vas o g r a n d e e e p o n e n 3 o 4 c u b it os d e hie l o
1 cop a d e Dr y G in
Z cu(~ ha ra d it s d e azúcar

zum o de u n lim6 n
lIo d a h a sta comp l e t a r e l v as o .

J o h o Coll in s

E n u n vas o gra n de e e p o ne n 3 o 4 c ub it os d e h ie l o
1 cop a d e G i neb r a H olande sa
Z c u c h a r a d a s d e az ú c ar

zu m o de un lim 6 n
li a d a f r ía h a s ta com p l e t a r e l va s o .

P ed r o o R o n Coll ins

E n u n v as o g ra nd e Be p onen 3 o 4 c u bit o ll d e hi e l o
1 e opa de R on
Z c u c h a r a d a s de a z ú c a r

zum o de un lim6 n
s o d a f r ía h a lita c o m p let a r e l va s o .
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5 . Coo le rs

E s u na b e bida la r ga y refre s cante que o b t ie n e 6 U ea bor c ara c­
t e e Ie t íc o de l ZUfTlO d e l im6n y d e l G in g e r Ale , a u n q ue t a lTlb i é n
se p ued e ut il iza r s o d a .

E n un v aso g r a n d e s e ' p one e n CorJna de e s p ira l la c o r t e z a de
un l irn6n, de jando e l fin a l c o l g a n d o s o b r e e l b ord e del va e o .
L u ego s e p one n Z o 3 c u b itos d e h ie l o , s e prepa r a n l o s d emá s
ingre die n t e s en el " sha ker" y se a g r e g a n e n e l vaIJ o . S e com ­
pleta c o n G inge r A l e o s o d a Cr ía y se s i r v e c o n p itUlo s .

C l u b Cool e r

I g o l p e d e zumo de I i m6n
1 / 4 parte d e g r a n ad ina
3/ 4 part es d e V e rrno u t h it al ian o

Se p r e p a r a en e l " s hak er " c a n m u cho h ie l o , s e pa s a p o r el ta ­
miz a l vaso y s e c omp leta con s oda .
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R u m C ool e r

l cuch a r a da de a z úc a r
z umo de i 1imá n

1 c o p a de r on

S e prepa!'a en e l " s ha k e r " con m u c h o hie l o . se pa sa p or e l ta­
m i z al v a s o y se co m p l e t a con G ing e r Al e .

6 . C r u s t a s

El!lte tra g o l arg o recibió su n o mbr e p o r e l h e cho d e q ue e n e l
pa e a d c ee c o lgó e n e l v as o u na co r t e z a d e lim ó n azu carada en
forma d e e spiral (c r ust a ) . E n la a ctual id ad se ha s i m p l ific a
d o e ste trabaj o m o jando el b orde d e u n a c o p a de v lno con u n
poc o de limón y metiend o la e n a z ú c a r , dand o la apar ienc ia
d e una c a p it a d e hiel o .

Se p o n e e n l a c o pa una c o ete ea d e lim6 n en t orma d e e e p i r a l ,
c o l ocan d o el fina l s o b r e e l b o r d e . L o s d ern:i e ingre d ient e e ee
pre p a r an. e n e l " s h a k er " y s e v ie r te n en l a cop a a tra v é s d e l
t a m i z. .

L os C r ue t a s s e pr e p aran c o n Appl e jac k, B r a n dy . G ine b r a ,
R o n o Whie ky .

R o n C r ust &

1 c o p a de R on
3 g o lpes de M& raachino
Z g olpe e d e An g o stur a
l c uc h a r a d & d e az ú ca r

zumo d e i li m ó n

S e prepa r a en e l " s hak e r " y e e pae a p or un t amiz & un va s o
es p e c ia l p a r a C rust a .
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W h i Bk y C ruBt a

1 cop a d e ~iBky

3 g o l p e e de Maras c h i n o
2. gol p ea de Angostura
1 c u c h a r a d a d e ¡),zú ca r

z umo de lm lirn6n

Se prepara en e l " s h a k e r " y s e pasa p o r e l tamiz a un vaso
pa r a C r ust a .

7 . Dais ies

Son c oc t. e l e s más g r and e s y rnuy p opulares e n t r e la s d amas .
Se s i r v e n en u n v aso g r a n d e pa r-a coc t e l o e n u n a c opa d e v i ­
n o gra n d e , a g e-e g a .nd o COtno a de rez o f rutas . Se p resent a n con
una cuc hara l arga de b a r y un p itil l o .

La base d e l a prepa r a c i6n e a e l Applejack. e l Bran dy. la Gi­
nebra , e l R on o el W :ilisky .

Appleja c k O3l s y

l c o p a de Calvario s (Appl e jack)
t de g r a n a d ir.a

ZUtnO de m ed ío l imó n

Se p repara e n el " ahaker " . se pas a p o r- e l t a tniz a l a cop a d e
vino g r ande (o v a so) , se :agrega e l a d e tez o d e f rutas y e n cima
s e e c h a n una s g o ee e de C h .. r t r e u a e .

R on Daiay

l cop a de R o n
t d e G ranadina

zurno d e rne d í c l im6 n
2. gol p e a de Maras c hin o

Se p repa ra c o rno e l ant e e ío e ,
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Wh i sky Da i s y

1 cop a d e S c o tc h Whi sky·
jo d e g r a n adina
Z g ol p e s de Cura~ao

z u rno d e rned i o I i rn6n

S e prepara d e la rn l sma ( arma q ue l o s ant erior e s .

8 . ESS-NoSRB

L oB E gg- N o g g s e o n beb idas a base de l e che. a l a s c u a l es s iem~

p re se ag rega una yema de hue v o o u n huev o e n t e r o.

Se p u e d en s e e v Lz ( r ra s o c a He rrt e e y Be l e s puede agr eg a r o n o
al c ohol .

La p repa rac i6n d e u n Egg-No g g (r ro se hac e e n e l " a h a k e r " .
coloc a n do Z o 3 cub os d e h ie l o, lue g o se ag r egan l o s de má s i n ­
g redie n te s , s e a gita ( u ertement e y s e pa sa p o r el t amiz a u n
vaso grande . S e a g rega l a le c h e y (inal m ent e un p o c o d e n uez
m o s cada . A v e c e s se a gr e ga también l a l e c h e e n e l " . h ake r " .
m e z c l ándo l a c o n l o a d emás ingr e d ient e s . pe ro esto n o e s n e ce­
sa rio .

Exi.ste ta m b ién el m étodo n orte a m e r ican o q u e con . l s t e en ba ­
t i r l o . h ue vos apa rte y v ert erl o s l u e g o s o b re l a b e b i.da, l o q u e
e e llama " Tom y Je r r y " .

L a p r e p a r ac i ó n d e u n E g g -No g g c a lie n t e es u n p o co d ife rent e .
Para e rnpe z a r s e b at e n una o d os yema s d e h u e v o con tre s o
c uat ro c u c ha r-a d e e d e a z ú ca r haBt a o b t e ne r una masa e e p u rno -'
Sol. . M ient r a s e e e lll t á batie ndo s e v a a grega n d o haata l a s Z /3
p arta s con l e c h e b í r- v ie nd e y d e s p u é s s e a gr e ga una cop a de l
al c ohol ind ic a d o en l a r e c e t a. t erm inando con u n p oc o de
n u e z rnc e c ada .

E g g - No g g de c h o c o l a te

S e _b ac e una m e z cla p ara " Tom y J e r r y " d e d o s h uev o s . Se
a gre ga una cop a d e C re m a d e C a c a o y se c o m p le t a c o n c o c ea.
bat ida e n l e che, (r (a o c a l i e nte .
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