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~ R on Pun c h

S e p one n e n u n a copa para P unc h :

Z cop a 6 d e lic o r d e Ron
1 cop a d e lic o r d e C u r a cya o c o l o r c a f é
I / Z c o p a de jarab e d e azú c a r

a g u a c a l i e n t e h ast a c o rrrp t e t a e la cop a .

•
W h i s ky Pun c h

Se p o ne n e n u n a cop a pa r a Punc h :

1 5 . S ll. n Bs

2

1

c u c ha radUa s d e j a r a b e d e a z ú c ar
Z UITl.O de u n 1h n 6 n
c o p a d e W hi sk y C a n a d ia n C l u b
a g u a c a li e n t e has ta c o m p l e t a r l a c o p a .

L a s Sling s s e s i rve n ta n t o c a lie n t e s c o rno (r ro s . Para l o s
Sl ing s f r ro s s e u s a n cop as g l o b o y se si.rve n con una cucha r a
de ba r .

L o s S lings p ertene c en a l a famU la d e l o s C ollln s y su r e c e t a
bá s ica e s :

1 cucha r a dit a de j ~,,·abe d e azúc a r
2 c u c h a r a d i t a s d e zum o d e l imón
1 cap a de b e b id a at c o h 6 1 Ic a

L o s S lings c alie n t es s e co m p l e t a n can a gua calien t e y l o s
( rro s con s o da a Ginge r A l e .

Brandy S lin g (c a lie n t e )

1 c uc h a r a d it a de e ed c a r-
Z c u c h a r a d it a s d e z umo de llm6n
1 c opa d e B randy

Se a grega . r evol v iend o , a g ua c a lie n te h a sta comp l e t a r
e l va e e o c opa .
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S i n g a po r e S l ing

1 / 6 p a r t e d e Z Un1.0 de li m ó n
2/ 6 pa rte s de Ginebra
3/6 pa rtes d e C h e r r y Brand y

-_o__

Se a g it a b i e n c o n hiel o , s e p asa po r un t e m ía a un "t u rrrbl.e r "
(vaso g r a n d e ) y s e c o m pleta con "lada.

1 6 . S o u rs . .

L os Sou rs s o n en r e a l id a d F iz z ea c o ncentrado s y co n s t a n d e
zumo d e l i m ó n . un lico r , u n p oc o d e vin o t i n t o y un poco d e
soda fría .

D e b e n a g itar s e f ue rte m e nt e d urante larg o t ie n1.p o

Se s i r v en sie mpre <:"ori 'pit i ll o ,- cuchara d e b a r y co rno a d e ­
rezo u n at t a j a cla d e lirn6n O na ranj a .

• •
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•

Whiek y S ou r

1/2
l / O
Z/ 6

pa r te de Wh i sk y a me ricano
pa rte de j a r a be de azúcar
pa r te 8 d e z u m o d e lirn6n

Se a g it a con h ielo. se pa e a por u n tami z y se s irv e con m e ­
dia t a j a d a d e na ranja .

R o n S o u r

La misma p r epa r a ci6 n q u e e l a n t e r ior , p e r o r eO'lp l a z ando el
Wh i s k y p o r Ron .

C a fé S our

Z c uc h a r a d as d e az ú c a r
z u m o de m ed i o 1 irn6n

Z c opas de v ino de ca {~ t int o

S e a g it a bien s obre hie lo , se p all a p o r un ta miz a un t umb l er
y se com p l e t a c o n s o d a .

E g g S ou r

2
1
1/2
1/ 2

c uc h a r a d a s d e azúc a r
y elT'la d e h u e v o
p a r t e d e Cogo ae
pa rte de Cu r a 'iao- O r ange
z u mo de m e d i o 1 i m ó n

S e a g ita bien c o n h ielo, l!Ie p a s .. p or un tamiz a un tumble r y
e e c o mplet a con sod a .

E l n omb r e d e e s t a bebid a la r ga pro viene de l "lI w izz l e- s t ick".
pr i m era m e n t e u s ad o en l a s 1. 1• • C a r ibes e n d o nde a l prin ­
c i p i o se util i zó una rama con 3 a 5 r amita s c r u z a d as a l (i ­

nal y se le d a ba. vueltas e ntr e l as palmas de l a s man o s, re m ­
plazand o d e esta mane ra el "shake r " .
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La p re p a r a ci6 n a e h a c e casi e ie rrrp r-e e n u n va s o c o n l o s in .
g r e dien t e s b ' 1I 1c 08 : az ú ca r , lim6n y p or l o ge ne r a l R o n .

S e ll e n a e l ~so c o n h ie l o e n es c a rna s , e e p o ne el s wlzz l e ­
s t ic k e n el va s O y se a g r e g a n 1011 d e m á s ingr e d ient e s .
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C OC T E L E S SEGUN LA BASE DE S U PREPARACION

A . BASE D E BRANDY Y COGNAC

Ale x ande r N O , 1

1 / 3 p a r te de Bran dy
1/ 3 p arte de C rema de C acao
1/ 3 parte de c re fTla de leche

Se agita b ien .ob r e h ielo y e e paea p o r un tamiz a u n a copa
pa r a cocte l .

Afneric an B e a u ty

1/3 part e d. Bra ndy
1/3 part e d . V er rnouth eee e
1/ 3 parte d. jug o de naranja
l g o lpe d . C r e ma de M e n t a b la n ca
l golpe d. g r a n a d ina

Se a g ita bie n con hie l o y se pa sa p or un tafTlllI a una copa
para c o c t e l .

Aunt .1emina

1/3 pa rte de B r a n d y
1 / 3 pa r t e de C r e m a d e Cacao
1/3 part e d e B enedictine

L o a ingrediente • • e ponen c uid ado lla me n te en una cop a p ara
co c t el de t al m a n era q ue lIe (ormen e r-e e c a pae . _ in m ezc l ar
s e , Se s irve d e a p u é s d e la c o m ida .

B " B

1 / 2 parte d e Bene d ic tine
1/ 2 part e d e Cognac

S e .irve en una c opa de lic o r . d e s p u és d e La c o m id a.



1 Z3 -

B oe s olTl Ca r esS e r

......--

:-.<" '\\11\\1\1"_~~ l .V .. ,. - _. "

Z/3 pa r t e s de C o g n ...c
1 / 3 p a rt e d e C u r ac¡:ao
3 g o l p es d e g r a l\.il,d ln a
1 yema d e h u evo

Se a g ita b ien c o n hielo y s e pasa p a r un t amh: _ u n a cop a d e
coct e l .

Care ss e

•

5/b
I / b
1

part e s d e B r a ndy
part e d e C r e rna de C a c a o
y e ma d e h u evo

•
Se a g it a bien y s e s i r v e e n una c a p ... d e c o c t e l .


	INDICE
	Parte I
	Parte II
	Parte III
	Parte IV
	Parte V
	Parte VI
	Parte VII
	Parte VIII
	Parte IX
	Parte X
	Parte XI
	Parte XII
	Parte XIII
	Parte XIV
	Parte XV
	Parte XVI
	Parte XVII
	Parte XVIII
	Parte XIX
	Parte XX
	Parte XXI
	Parte XXII
	Parte XXIII
	Parte XXIV
	Parte XXV



