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6. C r e m a de C u r aliao

.---- -------- ----
B aby 's

2/3
1/ 3
1

Own

part e s d e C u r ... c;a o blanc o
parte de c rema d e l e che
g ol p e de Ang o st u r a

Se a g ita b i en l'J o b r e h i e lo y s e pasa p o r un t am i z a u na
c o pa d e c o cte l .

F ¡ve Fi (t e e n

1 / 3 p a r t e d e C u r a c; ao
1 / 3 parte de 've s- m o u tb lle c o
1 / 3 parte d e c re m a d e l e che

Se a g ita b i e n s obre hielo y s e palla p o r un tamIz a una
cop a d e coc t e l .

7 . G r a n d Marnier

---- ----------
AUon s o E s pec ia. l

1/4 part e c!e G i. n e h r 1ll. sec a
1/4 part e d e Ve r rnout h i rancEó.
1 / 2 part e de G ran<i M arn ier
4 g o l pe s d e Ver m o u t h italia n o
I g olp e de A..~gostura

S e a g ita bie n . o b re t.ie lo y e e pa8a p or u n t amiz a u na
c o p a de c o ctel .

First Lave

I / Z parte d e Grand Marnie r
I / Z parte de C r e ma d e Cac a o
1 c ucha r a d ita. d .. c r e m a d e l e che

S e a gita bien s ob r e h iel o }O se pasa p or un tam iz il una
cop a d e cocte l .



- 1 31 -

Red Lio n

1 / 3 pal'te d e Gl'and Marnier
1 / 3 pa rte de G inebr a s ec a
1 / 6 p a rte ele j ugo d e naranja
1 / 6 pa r te de j ug o de 1i rn. 6n

Se a gita b i e n sob r e hie l o y se p a s a p or u n tamb: a u n a
cop a de c o c t e l.

Ro s e Mary

1 / 3 part e e.e G r a n ::l M z.r nie r
1 / 3 p 'a te d e C rema d e C u r a 'i aa
1 / 3 parte d .. c r e rna d e l e c h e
3 g o l pe s d e j u g o d e naranja

Se ag ita c ren s o bre h iel o y s e pasa p o r un tamiz a una
c o p a de c o c tel .

8 . K ir s c h

R o s e N o . j

l / Z p a r te d e Kirsch
l / Z p 1 rte d e Verm o uth f r a n c é s
1 (.. u c J-;a r a d it a d e Gr :l.na dina

Se agit a b i e n s o b r e hie la y se p asa po r u n t amiz a una
copa de coct e l .

D . BASE D E RO N

Bacard i Eg pec~

Z/3 part e s d .. R on Bacard i
1 / 3 par l e f l p. G ir: e b r .lI. s ec a
I /Z p a r te d .. jug o de lirn.6n
I c u c hara dit a d.., Grana d ina

Se a gita bie"l 'J o in"e hie la y s e p a s a p ar u n t a l'Tl i z a u na capa
d e coc t e l .
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B ea c:hc: omb er

2 /3 partes de Ron cl a e o
1 / 3 p art e d e C o int r e au

z u m o d e m edio 1 irn6n
2 g olpes de Marasc:h in o

Se a g ita bien sob r e h i e l o y se p asa p o r un tamiz. a una c opa
de coc t e l .

Dunl op

•
2 / 3 partes de R on c l a ro
1/ 3 part e d e J e r e z.
l g o l pe d e Ang o stu ra

Se a gita b ien s ob r e h ielo y se pasa p or un tarniz. a u n a c o p a
de coc te l .

F a ir &: Warmer

2/3
1/ 3
2

parte s de R o n Baca rdi
parte de V ermouth italiano
g o l pe s d e Cu r a J; ao

S e a g ita b ie n s obre hiel o y e e pasa p or un tamiz a una c o p a
d e c o c t e l .

Llttle Princess

1/ 2
1/ 2

pa rte d e R on c l a r o
parte d e Ver m o u th d u l c e

•

Se r e m u e v e con h ielo y s e pa sa p o r u n tamiz. a una c opa de
coc t e l .

London Quee n

1 / 3 parte de Ron de Jamaica
1/ 3 parte de P e ae h Brandy
1 / 3 parte de j u go de l i m 6n
1 g olpe d e V e r rno u t h francés
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S e a g ita b ien s o bre h ielo y ee pasa por un tamiz a ana copa
d e coc t e l .

M íam i Hea c h

4 / '-' partes d e R on Daca r di
1/ "; p .:t.r t e.le G o in t r e a u
1 gLol p e de z u m o d e Li m ón

S e a~ il .. b ; c n s obr e h ielo y s e p a s a po r un t a mi z a u n a c o p a
d e c oc t e l .

Pa r i g ía n B l o n d e

1 / 3
J/ '
J / 3

p a r-ee d e R on d e J a ma ica
p a r t e d e C r e rna d e C u r ac; a o
parte de c r e m a d e leche

S e a~ ita h ie n s o b r e hiel o y s e p a s a p or u n t a miz a una c o p a
d.~ . : u C't t" l .

'P I " tiu u ln B l o n d e

P '" rl e s d e R u n c l a r o
pa :rt e s d e C ointreau
pn r-t e d e c r-e rrra d e l e <: h c

S , , ili; i t ;¡ } " ""r. eob r-e h Iel o y se pa. sa por un t a m i z a una c o p a
u " c octoL .

l<.u1> :'I o n

) / 2 P '" e-t e de R o n d e J ama i c a
J / 4 p a rte d e G ran3.d ina
J / b p.a T ( e de j u g o d e lim6n

1/ " p R.rl e d . Ju g o d e naranja

Lie ag it a. b i e n
de <:<lc t p l .

sob re h iel o y B e p a sa p or u n t amiz a u n a c o p a

,.
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•
x . Y . Z . ".

1 /1. paJ;-te de Ron osc u r o
1 / 4 parte de C ointreau
1 / 4 parte de jugo de l im6n

Se agita bien sob re hielo y e e pasa p o r un tamiz el. una cop a
de cocte l.

E . BASE DE VODKA

Balalaika

1/2 parte d. Vodka

.1 / Z parte d. Coint r e a u
1/8 parte d. j u go d.

naranja
1/ 8 part e de j u g o d.

limón

Se agita bien sobre hiel o
y se pasa p or un tamiz a
una copa de c oc t e l .

Katinka

•

2 /3
1/3
I

pa rtes de Vodka
parte de Apricot B randy
golpe de jugo d e limón

•

Se ag ita bien e ob r-e hielo y Be p a s a po r u n tamiz a una cop a
de c o ctel .

1 / 2 parte de Vodka
1 /4 parte d e C r e ma de C ac ao
1 /4 parte de c r e m a de leche

S e a g ita bien sobre hielo y se pasa p o r un tamiz a una c o p a
d e coct e l .
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Tova rit ac h

1 pa r te de Vodka
2/3 parte s de Kurnrnel

j ug o de t d e linl6n

S e a git a b ien sobre h iel o y se p a s a p o r u n tarn i :r: .. una cop a
de coc t e l.

V o dka - on - the - r o c ks

Se p one en un vaso tip o O l d Fashio n ed c u bce de h iel o, se a­
grega el Vodka .de s e a.do y se s i rve c on u n a co r te z a d e l bn.6n .

F. BASE D E W HISK Y

A ffinit y

1 / 3 pa rte d e Whis ky Esc o clfs
1 / 3 pa rte de Vermout h fra ncéll
1 / 3 pa r te de Ve rrnouth ita lia no
2 g o t p e e de Ang o s tura

Se a g it a bie n e o b c-e hie l o, s e pa s a por un ta rniz a u na cop a '
de c oct e l y se s i r v e con una cereza y una corteza de limón
en el b orde del vas o .

Alic e

1 / 3 parte d e Whi sky Escocé s
1 / 3 pa rte d e K u rnrnel
1 / 3 parte de Verrnout h italiano

Se a g i t a bien s obre hie l o y se pas a p o r- un t a rn íe .. una c o p a
d e coctel.
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