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W e mble y N o . Z

1 / 3 pa rt e de Wh i s ky Esc o c éa
1 / 3 pa r t e d e Ve r-rrrout h s e c o
1 / 3 pa rt e d e j u g o d e pifia

Se agit a b i e n a ob r e h ie l o y s e palla por u n tam iz a n n va_
'0 .

Whbpe r

1/ 3
1/ 3
1/ 3

p a rte d e Whi s k y
p a r t e d e V e rmouth e e e o
p a r t e de Ve r m o uth d ul c e •

Se agit a b i e n s o b r e h iel o y se p a lla p o r u n t am iz a un v a ­
' 0 .

G . C O CTE LES S I N AL C O H O L

A l ic ia

1 / 4 p a rt e d e G r a nad i n a
1 / 4 p a r te d e jugo de naranja
I / Z pa r te de j u g o d e pina

S e a g ita b ie n sob r e h ie l o y se pasa p or u n tamiz a u n va ­

' 0.
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Bab y

l / Z part e de j u g o de p ift&
l / Z pa rte de c r e m a d e l e che

Se agit a con h ielo d ura nt e poco t iemp o y se pasa p o r u n ta miz
a u na cop a de coc t e l .

F lo rida

1
Z

jug o d e medio lim6n
j u g o d e medi..a n ar a n j a
g o l p e d e Ang o s t ura
g oj p e e d e g r a nad ina

Se agita c o n h ie lo d ur a nt e p o c o tie m po y se p asa p o r u n tamiz
a una co p a d e c octe l .

Na ranja

• I / Z
1 1

parte de jugo <E ltmón
parte d e j ugo de naranja

Se agita c on h ie l o durant e p o c o t iemp o y s e p ••a p o r u n tarn. i z
a u n a cop a de c octe l .

Beb id a d e t o mat e

1
1
1

vaso d e jug o d e t omate
cucharada e e z u mo de l i m ón
c uc h a r a d a d e a c e u e d e 0 1iva
un poco de c r e m a de le c he
un p o c o de miel
hie rbas a r o lTUÍt ic a s p icadas

S e m e z clan l o s lng rediente . e n u n a copa .



NOT A

A l guna s d e l as beb id a s m e z cla d a s es tudiad aa en es te

M anual llevan n ombres. b ebida s, medida s y prepar~

c iones dife rentes e n var i.o s parses d e l m und o .

S in e mbarg o , para sat i sfa c er al tu r ista, e. c o n ve n i e n

t e mantener l o . n o mbres y m e d id a s i n te r nac ion a l m e nt e

e e n o e Id o e y e c e pted e e .

-

•
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P A S A B O C A S

S e a c o s t u m b ra s erv ir pequeBos p a sab ocas d e t ip o s alado - (r(o o
c a l ' e n t e - c o rno a c o eno...ñ a rn ie n t o de l a. s b e b od a e que s e s i rven e n
e ¡ b a r a n te s de l a c o m icia. . No s e debe n o f r e c e r e n gran c a n t i d a d
p a ra n o d a ilar e l apet ito.

P ara p o d e r s e r v ir en c ua l q u ie r mornc n l ,:> oa6aboc a s e n el bar,
' e s a c o n s ejab le tene r siempr e l o sig u i e nt e ;

A c e it u na s
A c e it una s re llena s
S alt i n a s
Anchoas e n a ce i te
S a r d ina s d e t o d o tipo
A r e n q u e s er.la tados
O s t r as a h umadas
S a lc h ic h a s d e c o c t r-:
C a tna ron es d e coc t e l
Pop Co r n
V a r i o s t i9 0 s d e Chips
M a n ( y ot ros t ipo s d e n ut' ce s
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O t r o s p a llabo cas q u e s e puede n servi r e n el b ar 1I 0 n :

Pedac it a s de que s o
P e d a c it o s d e queso con j e ng ib re , pilla , p epino s e n e n cu r t ido
T r o e it as d e sal c h ic ha s
S a lchichas de cocte l
T ostada s p e q u e ft a a c o n d i fe r ent e 8 a d erezo . co rno pat é . s a l­
m ón . e a l a rrs i , et c • •

L o s paaa b o c a s se puede n se r v i r ta nt o fT rOS c o rno c a l i e n te s . t cn ien
do e n c u e n t a :

a) L a. v ariac i6n e n el c o l o r

b ) La II c parac i6 n e ntr e p.a e a b o c e e má s y-rneno ll p tc a.nt e e .

S e r v icio d e 10 8 p ae a b o c a ll

D ependie ndo d e l t ip o d e p a sab o c a ., s e d e b en t ene r e ob r e la b a rra

S erv illeta s d e pape l
P al Ut a .
MO ll ta ~a

S a.l y p imi e n t a

•
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