
Exploración inicial de conocimientos

Instrucciones para el participante

•

•

•

•

El presente cuestionario contiene preguntas que se refieren a algunos
de los aspectos que se tratarán en el transcurso de este evento de capa­
citación. Las respuestas que usted le de a las preguntas, le ayudarán a
identificar los conocimientos previos que tiene sobre los temas a desa­
rrollar

Cuando termine de responder el cuestionario, escuche las respuestas
que el instructor le dará.

Compare las respuestas dadas por el instructor con las que usted tiene
y haga las correcciones pertinentes.

Consulte con el instructor las dudas que tenga y clarifique los conceptos
con la ayuda de los compañeros.

CUESTIONARIO

Señale con un circulo las opciones que considerecorrectas. Puede haber
más de una opción correcta en cada pregunta

1. La planificación del cultivo es importante porque:

a. Organiza la inversión inicial

b. Reduce las pérdidas del producto

c. Asegura una buena cosecha

d. Garantiza un ingreso económico

2. Las dos enfermedades más importantes durante la precosecha de fa
uva son:

a. Mildeo

b. Antracnosis

c. Roña

d. Oidium
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3. La poda de cosecha en la vid , se realiza para:

a. Disminuir los requerimientos nutricionales

b. Acelerar el crecimiento

c. Iniciar el proceso de floración y fructificación

d. La planta dure más

4. El momento oportuno para cosechar la uva es cuando:

a. La uva cambia de color

b. La uva llega al 50% de maduración

c. Hantranscurrido entre 120 a 130 dias despuésde la poda de cosecha

d. La planta tiene más de 30 racimos de uvas

5. Al momento de cosechar la uva, se pueden producir daños por:

a. Insectos

b. Golpes

c. Enfermedades

d. Transpiración

6. La selección de la uva consiste en separarla segun:

a. Tamaño

b. Color

c. Forma

d. Cumplimiento de los requisitos de calidad

7. Madurez fisiológica y madurez de consumo son:

a. Iguales

b. Diferentes

8. La uva es una fruta que después de la cosecha madura:

a. Lentamente

b. Rápidamente

c. No madura
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9. En la clasificación de la uva para el mercado en fresco se debe tener en
cuenta:

a. La voluntad del productor

b. Las exigencias y gustos del comprador

c. Las normas nacionales

d. Las normas internacionales

10. El uso de canastillas plásticas para empacar la uva en el campo es:

a. Más adecuado que las cajas de madera

b. Más apropiado que los canastos

c. Menos apropiado que los sistemas actuales

d. Igual a los sistemas actuales

11 . La enfermedad más importante durante la postcosecha es:

a . La antracnosis

b. La botrytis

c. El mosaico

d. La phomosís

12. El objetivo principal en un buen manejo postcosecha es:

a. Mejorar la calidad obtenida al momento de la cosecha

b. Mantener la calidad obtenida al momento de la cosecha

c. Desmejorar la calidad obtenida al momento de la cosecha

13. Al seleccionar el mercado para la uva, los aspectos que hay que tener
en cuenta son:

a. Precios

b. Clima

c. Hora

d. Distancia
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14. El contenido de azúcar en la uva puede medirse con:

a. Una cinta de color

b. Un refractómetro

c. Un pHmetro

d. Ninguna de las anteriores

15. Las condiciones ideales para el almacenamiento de la uva son:

a. Temperatura de 18 grados y humedad relativa de 70%

b. Temperatura de 15 grados y humedad relativa de 80%

c. Temperatura de 7 grados y humedad relativa del 85%

d. Ninguna de las anteriores

16. El transporte de la uva se debe realizar teniendo en cuenta:

a. Transportar la fruta durante las horas más frescas

b. Transportar la fruta preferiblemente refrigerada

c. Transportar la fruta en camiones con carpa blanca

d. Todas las anteriores

17. El proceso para la elaboración de la pulpa le permite al productor o pro­
cesador:
a. Procesar frutas inmaduras

b. Procesar aquellas frutas que no sirven para el consumo humano

c. Incrementar la producción

d. Aprovechar aquellas frutas que son aptas para el consumo humano
pero han sufrido deterioros leves en la calidad

18. El aseguramiento de la calidad consiste en:

a. Aplicar las normas de clasificación

b. Seleccionar el producto

c. Analizar y controlar los puntos que pueden afectar la calidad

d. Controlar las malezas, plagas y enfermedades
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Información de retorno

Orientaciones para el instructor

Una vez finalizado elliempo previsto para contestar las preguntas de la
exploración inicial de conocimientos,presente a los participantes lasposibles
respuestas ycoméntelas brevemente.

Respuestas al cuestionario

Pregunta Respuesta Explicación

1 A,8, c-e la planriJCaClÓn de la fi nca noscrema sobre lairwersión recesara para cadauna de las
acUvidadesde lafmca.

2 A YD El Mlkleo YelOidiumson lasenfermedadesfungosas que mayor dar\o causan<kJrante la etapa de
peccseea de la LMl

3 e Coo la pooa de ccseca. se oca el proceso de rebI'Ote de yemas ba'es yfn.ctlfeación de la uva

4 e ~ la vanedad yecoeccoes ecoIOt:Ps el PI.'l!O de rosecha osci~ entre 120 y130 easa
pal11r de la ¡xxia de cosecha

5 , la cosecha esuna actividadssca que utilizaherramientas yeqcccs.Elmal uso de éstos puede
producirdañosmecánicos.

6 D la selecciOn separa la tnrtaquepresentedaños mecárucos. fisiológicos yllliCfobiológlcos.

7 , Son grados de madurezdi!e'enles que cIebe11 tererse en cuenta para la ccsece Yla
eomeroamocn, e La uva es \.N Iruta que no con!lt'úa su proceso de maduración. poi que no es ctrnaténca

9 sc-o La C1asrflcaClÓfl se hace para satsacer los gustos. deseos yrecescaoes de los COflsulTltdores.

10 Ay' l oscalasohuacales de madera ycanastosproducendailo alafruta.

11 , la botry\Jseslaenfermedadque más daros causa durante la pcscoseee de lauva

12 , La cahdali de la fruta ca vez se cosecha no se puede mep'ar. pero SI eeeercs mantenerla la

seIecciOO del mercado. debe wse reIIejada en me,ores precios.

13 A La se\ec.Oór¡ del mercado. debe YelSe ref.e¡ada en~ preces.

14 , 8 refractoo.etro fTlIde lacoocentraoón (le azúcaresOsóIldos soIlil1es en la !Na

15 e
BaJO estas ccrcccnes sepuede conservar latrutaen buen eseec.durame15dias
aproximadamente.

16 D EstascondICIOneS evllan la deshldrataCtón yconservan fresca lafruta.

la lruta para el proceso de la pdpa puede ser (le meror tamafv:J ypeso que la (le consumo en
17 A fresco. pero debe re.nr las menas COflÓOOl es de hIgoene enx:uidad.

18 8 asegural'l'lletllO de laca~ es el control de los aeoes que a'ectan el proUlo para la
comercializacllJ1.
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ANEXO 5.2

EVAlUACION FINAL DE CONOCIMIENTOS E INFORMACION DE RETORNO

Responda falso o verdadero a las siguientes preguntas:

1. la planificación de la finca es una actividad dificil, que solamente la pue­
den hacer los expertos.

v__

¿Por qué?

F_ _

2. En el análisis financiero la medida de valor más importante para las ex­
plotaciones pequeñas es la tasa inlerna de retomo TIR.

v__

¿Por qué?

F__

3. El presupuestodel cultivo solamente lo deben hacer los productores con
más de 5 ha. sembradas.
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v _

¿Por qué?

F_ _
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