1.3 Prevencion de riesgos

La prevencion de riesgos incluye dos actividades:
a. Tomar todas las precauciones razonables.
b. Ejercer la debida prevencion.

Tomar todas las precauciones razonables, significa la identificacion de la
existencia de un determinado riesgo acompanado de la propuesta y de los
medios para prevenirlo o reducirlo. (Cuadro 8- 9-10)

El ejercicio de |la debida prevencion significa la revision de que todas las
precauciones razonables tomadas para reducir riesgos, estén funcionando
eficazmente. Implicito en |la debida prevencion, se incluye que los registros
se encuentren disponibles para comprobar las acciones preventivas y para
que todos los responsables de la cadena agroalimentaria estén conscientes
de los riesgos y hayan tomado las acciones apropiadas.
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ANEXO 7
GLOSARIO*

Deschuponar: Remocion de los brotes en las axilas de las hojas, que dan origen a
ramas o sarmientos vegetativos.

Descuelgue: Labor que se realiza una vez se han formado los racimos, para
colocarlos en forma libre, entre los sarmientos.

Deshoje: Remocion de las hojas en los pampanos o sarmientos, para evitar la
acumulacion de humedad en el follaje, que favorece el desarrollo de enfermedades
fungosas.

Desplumillar: Remocion de las ramas o pampanos muy delgados, que se
denominan “plumillas”, que generalmente dan origen a racimos Y frutos débiles y
pequenos.

Despuntar: Quitar la punta de la rama o pampano.

Dormancia: O latencia, se refiere al estado en el cual entra la vid inmediatamente
despueés de la cosecha en la zona templada. En este estado no hay actividad biolo-
gica, 0 sea, que cesan todas las funciones de desarrollo.

Envero: Color que toman la uva y otros frutos cuando empiezan a madurar.

Estoma: Aberturas microscépicas del tejido epidérmico de los vegetales superiores,
especialmente de las hojas y partes verdes, por donde se verifica el cambio de
gases entre la atmosfera y los espacios intercelulares del parénquima.

Inflorescencia: Disposicion que toman y orden en que aparecen y se desarrollan
las flores en una planta cuyos brotes florales se ramifican.

Inéculo: Patdégeno o parte del que ocasiona enfermedad.

Micelio: Parato vegetativo de los hongos, formado por células desprovistas de
clorofila, reunidas en filamentos llamados hifas.

Pampano y sarmiento: Ramas herbaceas del ciclo presente, que se convierten en
sarmientos al madurar (cambia al color café) con las hojas, zarcillos, racimos de
flor y mas tarde racimos.

Pedicelo: Pequeno tallo que soporta la baya o fruto.

Pulgar o piton, vara o cargador: Trozo de rama o sarmiento formada el semestre
0 ciclo anterior, se denomina pulgar o piton cuando tiene dos o tres yemas de
fertilidad normal. Cuando tiene mayor longitud y lleva cuatro, cinco, seis 0 mas
yemas se llama vara o cargador.

Raquis: Eje principal o peciolo comun de la inflorescencia.
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ANEXO 9

ORIGINALES PARA
TRANSPARENCIAS
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Anexo 9.1

Transparencias modulo 1

PLANEACION 1

Proceso permanente dinamico y creativo a traves del cual
formulamos objetivos, analizamos, evaluamos y seleccio-
namos alternativas de solucion a problemas priorizados y
disenamos estrategias de accion para alcanzar los objeti-
VOS en un espacio y tiempos definidos.

Uva. 1.1
PLANEACION 2
e Pensaren el futuro.
* Apuntar al blanco antes de disparar.
* Reflexionar antes de actuar.
* Disminuir la improvisacion, los temores, la in-
certidumbre.
Uva.1.2
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PLANEACION 3

DECISIONES ESTRATEGICAS:
¢ (Paraque? e ;Donde?
* (Enque? » ;Con qué?
» ;Paraquien? e ;COMO?
e ,;Cuando?
Uva. 1.3
PLANEACION 4

La planeacion a nivel de finca busca identificar el mejor
conjunto de productos agropecuarios, asi como las tec-
nologias de produccion, poscosecha y comercializacion
mas adecuadas, tomando en cuenta las posibilidades de
produccion y mercadeo.

Uva.1.4
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