pacitacién sobre manejo poscosecha y comercializacién de la uva; des-

critos en el cuadro 3.

Cuadro 3

Componentes del paquete de capacitacion sobre manejo poscosecha
y comercializacién de la uva

Nombre del médulo

Contenido

1. Factores de precosecha que afectan la calidad
de la uva.

Factores agroecoldgicos.

Factores genéticos (patron - variedad).
Riego y control de malezas.

Nutricion y fertilizacion.

Podas y manejo de racimos.

Uso de promotores de brotacién.
Control de malezas.

Practicas:

Cuestionario sobre factores precosecha.
Evaluacién de podas.

2. Manejo integrado de plagas y enfermedades y
reduccion de contaminacion de la fruta.

Evaluacion de promotores de brote y hormonas.
Insectos que causan dano econémico.
Principales enfermedades que atacan la vid.
Practicas de manejo de plagas y enfermedades.
Manejo de agroquimicos.

Calibracion de equipos de aspersion.

Précticas:

Reconocimiento de plagas y enfermedades que cau-
san dano econdmico.

Calibracion de equipos de aplicacion.

3. Cosecha y transporte de la uva hasta el centro
de acopio.

Planeacion de la cosecha.
Monitoreo del cultivo.
Alistamiento para la cosecha.
Recoleccion.

Indices de malezas.
Practicas:

Indice de maduracién.
Grados brix.




4. Alistamiento de la fruta para la
comercializacion.

Saneo de la fruta.

Seleccion y clasificacion.

Pesaje y empacado en bandejas.
Pesaje y empacado en cajas.
Pre-enfriamiento.

Tratamiento antibotrytis.
Practicas:

Alistamiento de la fruta para el mercado.
Saneo y seleccion y clasificacion.
Tratamiento antibotrytis.

Pesaje y empacado.
Pre-enfriamiento.

5. Transporte y almacenamiento de la uva.

Transporte.

Tipos de transporte.

Cargue y descargue.

Almacenamiento.

Tipos de almacenamiento.

Arrume de la fruta.

Practicas:

Evaluacion de danos por altas y bajas temperaturas.

Almacenamiento de la uva, visita a una central ma-
yorista.

Almacenamiento de la uva, visita a una almacén de
cadena.

Efectos de la maduracion de la uva.

6. Procesamiento de la uva.

Procesamiento artesanal para la elaboracion de la
pulpa.

Caracteristicas de la pulpa de uva.

Comercializacion de la pulpa de uva.

Elaboracion de jugos.

Elaboracion de mermeladas.

Ejercicio:

Obtencion de pulpa de uva para elaboracion de jugo.
Elaboracion de mermelada.
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6. FLUJOGRAMA PARA EL ESTUDIO DEL PAQUETE DE UVA

Dinamica grupal y
exploracion
de expectativas.

Exploracion de
— conocimientos.

OBJETIVO

Contribuir al mejoramiento de la calidad y reduccion de las péerdidas poscosecha de la uva,
mediante la identificacién de las précticas de precosecha, poscosecha y comercializacion mas

apropiadas para la uva, teniendo en cuenta los requisitos del mercado y los recursos de que
dispone el productor.

|
Informacion de retorno

MODULO 1 MODULO 2 MODULO 3 MODULO 4 MODULO 5 MODULO 6
Alistamiento para Transporte y C P iy ;
LR ; omercializacion. Procesamiento.
Faciales pracosaciia. La cosecha. comercializacion. almacenamiento.
Objetivo Objetivo Objetivo | Objetivo | Objetivo Objetivo
Factores precosecha y Determinar el momento Realizar las diferentes | | ldentificar las condicio- Utilizar alternativas Desarrollar las opera-
practicas agronémicas oportuno de cosechar de operaciones de ade- nes apropiadas para de venta para el mer- ciones necesarias para la
que afectan poscosecha, acuerdo al mercado y re- cuacién del producto, | | transporte y almace- cado nacional y que transformacion de la uva
y el manejo de los vifie- alizar su recoleccion y | | conservando lacalidad | | namiento que permitan en el exterior Isabella en pulpa y a
dos para mayor produc- transporte conservando para satisfacer las ofrecer al mercado un preserven la calidad partir de ella, preparar
tividad y calidad mejoran- las caracterisicas de cal- | | neesidades del mer- | | producto de optima | | y satisfagan al jugos y mermeladas.
do la competitividad. idad de la fruta. cado. calidad. consumidor.
Practica Practica Practica Practica | Practica Practica
1.1 Elaboracién de 2.1 Indices de 3.1 Aislamiento de la 4.1 Almacenamiento, 5.1 Gﬂmerﬁif;ﬂlﬂﬂfﬁn 6.1 Obtencion de la
presupuesto madurez- fruta para la visita a la central municipal. pulpa _
1.2 Factores Medicién d comercializacion. mayorista. 9.2  Comercializacian 6.2 Obtencién del jugo.
S urbana. 6.3 Obtencion de |
precosecha que sélidos solubles. 4.2 Efectos del 53 Elciclo del : encion de la
afectan la calidad empaque en el AL, mermelada.
1.3 Aclareo transporte. 5.4 Mejoramiento del
1.4 Raleo y descole 4.3 Aseguramiento de ciclo de servicio.
1.5 Aseguramiento de la calidad en &l
la calidad empaaque.
I |
MATRIZ DE IMPACTO
EVALUACION
INSTRUCTOR PARTICIPANTE EVENTO




7. DINAMICA DE GRUPQO Y EXPLORACION DE EXPECTATIVAS
Objetivos:

* Integrar los participantes.
* Socializar las experiencias en el cultivo de la uva.
* Facilitar la formacién de equipos de trabajo.

* Crear un ambiente adecuado al aprendizaje.
Instrucciones para el instructor-

* Elinstructor forma 6 grupos con los participantes.

* Explica el ejercicio y resuelve las inquietudes que surjan de
los participantes.

* Dinamiza el grupo por medio de una anécdota, un cuento o chiste.
* Utiliza los materiales para el desarrollo de la dindmica,
* Dirige la sesién plenaria animando la participacién,

* Hace un resumen con los resultados de la dindmica.

Instrucciones para el participante:

Después de formar los 6 grupos de trabajo, se elige un relator encargado de
conceder la palabra y de tomar apuntes.

Cada uno de los integrantes del grupo asume un rol de:
* Productor.

e Cosechador.

* Transportador.

* Comerciante mayorista.

* Gerente de un supermercado.




Se procede a montar un sociodrama de creacién colectiva sobre la pro-
duccién, cosecha y venta de la uva tomando vivencias propias conside
rando los siguientes factores:

- Problemas de enfermedades, plagas y pérdidas.
- Sistema de cosecha.

- Operaciones de seleccién, clasificacién y tratamientos
poscosecha.

- Empaques utilizados.
- Medios de transporte.

- Compradores, comportamiento, precios, exigencias y pérdidas.

Montado el sociodrama el relator tomard la siguiente informacién de cada
participante, para ser presentada en plenaria:

Nombre y apellidos.

Lugar de procedencia.
[nformacion personal.
Expectativas del curso.

Experiencia en afios en el cultivo de la uva.

Tiempo de desarrollo: 20 minutos

Tiempo de exposicion: 10 minutos
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